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VIAGGI 20 Dicermbre 2021

O ¢ proposte per le vacanze
O |ast Minute rispettando la
2 “distanza sociale”

Dalle cantine del Mizza, zlla spa romantica in Umbria fino agli itinerari sui set

cinematografici dell'Emilia, qualche idea per vacanze alternative

Mark Perna
Nonostante i buoni auspici le prossime vacanze natalizie continueranno a essere
all'insegna dei vincoli imposti dalla pandemia. Bisognera rispettare le consuete norme
igieniche ma anche evitare assembramenti e limitare i contatti. Saranno vacanze
“intime” e ponderate ma nulla vieta di puntare al piacere della scoperta e ai benefici del
relax. Ecco una selezioni di idee compatibili con I'obbligato “distanziamento sociale”.

Sulle tracce del Nizza tra vigne e cantine

Per fortuna il piacere della tavola non  in discussione. Mangiare e bere bene sono attivita
che si possono svolgere in sicurezza e con un alto livello di gratificazione. Le mete in Italia
110N Mancano ma per seguire tracciati meno noti una valida destinazione & quella alla
scoperta del Nizza, il vino DOCG piemontese.
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La zona di produzione coinvolge 18 comuni situati attorno a Nizza Monferrato in
provincia di Asti ed & alimentata dall’Associazione Produttori del Nizza che conta pitu di
70 soci. In questo periodo i filari imbiancati dalla neve sono un biglietto da visita piuttosto
spettacolare che fanno da cornice a diverse cantine aperte anche sotto le feste, ideali per
una degustazione su misura.

Tra quelle che possiamo consigliare ci sono sicuramente la cantina Coppo, che fa parte
delle Cattedrali sotterranee riconosciute dall’Unesco, e la poetica maison familiare della
Tenuta Olim Bauda. Per gli approdi culinari ¢’é il ristorante Le Due Lanterne a Nizza
Monferrato e Villa Prato a Mombaruzzo. Da non perdere anche un assaggio del panettone
al cardo del forno Panate, mentre per dormire una soluzione comoda e caratteristica e
quella di Palazzo Centro.
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| panettone su e giu per l'ltalia
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Nizza Monferrato, il panettone al cardo gobbo

Nasce nel cuore del Monferrato il panettone al cardo gobboe di Nizza Monferrato (AL). Presidio
Slow Food, il cardo gobbo si gusta tradizionalmente con la bagna cauda o come ingrediente
di sformati, frittate e focacce, o ancora come contorno. Pietro Silvestrini, ultimo
rappresentante di panettieri de El Panate, lo ha candite e lo ha usato per arricchire il suo

panettone di stampo piemontese.
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ALL’ARIA
APERTA.
ILPIEMONTE
DEL VINO
- EDEL BUON CIBO
PASSEGGIANDO
TRA COLLINE
E FILARI

Paesaggi unici al mondo, tanto che I'Unesco
li ha inseriti tra | patrimoni dell'umanita
parliamo del Piemonte tra Langhe. Roero
e Monferrato, angoli in cui oltre al vino anch
il cibo & protagonista, che si tratti di prodotti
artigianali o di piatti che narrano il territorio
Dopo le restrizioni della pandemia
qui si e sviluppato un turismo all'aria aperta
fatto di emozioni e degustazioni,
esperienze nel verde e tra i filari

parole = scatti di Massimiliano Rella
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Un altro filone che avanza & quello
d'invitare gli enoturisti a sedersi
nei punti panoramici su panchine
giganti tra le vigne o dentro gran-
di “nidi" di uccello sparsi nelle ra-
dure, che poi & anche un invito
alla riflessione sulla bellezza dei
nostri paesaggi del vino, La can-
tina sociale Vinchio Vaglio ha
creato, ad esempio, un percorso di
“nidi” di salice intrecciato a ridos-
so della riserva naturale della Val
Sarmassa, dove accoglie tavoli pic
nic al riparo dal sole e dal vento.
Cresce infine la lista di cantine
nel progetto comunitario “The Big
Bench", le Panchine Giganti del de-
signer statunitense Chris Bangle.
Oggi sono 167 e hanno travalicato

}(-

i confini del Piemonte. Tra gli ulti-
mi arrivati con z=na bella panchina
rossa c¢¢ i produttore Gianluca
Morino & Cascina Garitina, un
gigante di 2 metri con la passione
per la bici: pedala pedala, ha map-
pato online un itinerario wine&bike
tra Castel Boglione ¢ Castelnuovo
Belbo e di tanto in tanto guida gli
enoturisti sulla “due ruote”.

Insomma, le iniziative fioccano, il
raggio d'azione s’allarga e anche i
musei del vino cominciano a inter-
rogarsi su come valorizzare i loro
spazi chiusi. Certo, non mancano
le "vecchie® buone pratiche: come
il Museo delle Contadinerie e
Stampe Antiche del Vino, gran-
dioso, ricco di strumenti e do- *

- Alba (CN)

< Ente Tumismo

Lancue Monressato Rogro
mazzA RsorcivenTo, 2
0173 35833 - vismumsr

Barbaresco (CN)

@ Tenute Cisa Asinant

oft Marcues: oo Gritsy

sTRADA StaziONE. 21

0173 635221 -~ MARCHESIDICRESY. COM

Barolo (CN)

< WiMu - Museo peL Vino A Barolo
mazza Fawem
0173 366697 « wiMuaasoa 11

Canale (CN)

< Cascina Crcco

via Vatentwo, 14

0173 979411 - CASCNACHICTD.COM

< Desteranis

corso Vaweone, 104

0173 98140 ~ CANTINADESTEFANIS.OOM

< Enoreca RecionaLe DEL Roero
wvia Roma, 57
0173 978228 ~ ENOTECADELROEROIT

Canelli (AT)
< La Casa v CoLuma
REGIONE SanT'ANTONG 54
0141 822827 ~ cASANCOLLNA COM

Castagnole Monferrato (AT)
<+ Fasnamis AGRICOLA
s.04 PROV.LE 14 LocautA Ry, 7
0141 292202 - FERRARSACTICOLA COM

Castel Boglione (AT)
“ Cascina Ganmina

via Guanota, 20
0141 762162 = CASCINAGARITINAIT

Castellinaldo (CN)
+ Ca' ou Russ ~
MarcHisio Orcanic Estate

VIA DELLA ViTToRA. 9
0173 38050 ~ TENUTACADURLSS.IT

Castelnuovo Calcea (AT)

@ Art Park La Court -

MicHeLe CHiarLo

via Cociro, 30

0141 769030 ~ MICHELECHIARLOUT

Govone (CN)

< Maunio Poncrions
wi R Sacca 9a
0173 58037 ~ soncmonsmausiocom P
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\ cumenti d'epoca, a Nizza Monfer-

rato, nella cantina Bersano; oppure
il celebrato WiMu nel Castello di
Barolo. E ancora: il multimediale
Wine Experience, a Priocca, nella
cantina Mondo del Vino, o il museo
di Ferraris Agricola nelle terre del
Ruché di Castagnole Monferrato,
con Infernot scavato nella roccia per
conservare le bottiglie pils pregiate.
E probabile che i musei torneranno
in voga, ma nel frattempo comin-
ciano a considerare gli spazi aperti
Come per il nuovissimo In Vigna,
un percorso en plein air di pannelli
e illustrazioni sul ciclo vegetativo

della vite e sul lavoro del vignaiolo,
allestito lungo i filari sotto il ca-
stello di Grinzane Cavour; e sinte-

si multidisciplinare della creativita
di ampelografi, geologi, museologi,
enologi, architetti, illustratori e
grafici.

IL RIPOSIZIONAMENTO

DEI TERRITORI

Agliano Terme & un paese che ha
scommesso sulle acque termali, il
vino e l'enoturismo. Scoperto dagli
scandinavi qualche anno fa, ospita
una comunita residente di norvegesi
che ha contribuito al battesimo del
Barbera Fish Festival, Alcuni nel frat-
tempo son diventati produttori, tra
questi Are Hunskaar, un brillante
avvocato di Oslo che ha comprato
Cascina del Rosone mosso dalla
passione per 'ltalia, il Monferra- »
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> Grana (AT)
< GARRONE

via Roma, 58

Q4] 92629 ~ viNnCALRONET

Isola d'Asti (AT)

+ Toacuio 1953
rRazione Repe

Monteu Roero (CN)
% AnceLo Necro
FRAZIONE SanT Anna, 1
0173 90252 - ANCELONECROT

Nizza Monferrato (AT)

< Bersano
a Dante. 21

014172021

BERSAN
< Enoveca RECIONALE DI Nizza
viA Crova, 2

0141 439204 - £

TRECANZZAT

Portacomaro (AT)

Priocca (CN)

%+ Museo Wine Expertence
o 1L N5
MONDODELVING COM B

7. Le cantine storiche di

Coppo 1892, a Canelli (AT)

. La Panchina del Nizza, a

Castelnuovo Belbo (AT):
“The Big Bench”, firmata
dal designer Chris Bangle

. Stimulazione della

pigiatura collegata a una
bottiglia sullo schermo
che segna il livello del
vino “prodotto’, presso il
Museo Wine Experience, a
Priocca (CN)
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Tra le colline e i boschi del Nizza, nel
Monferrato, Patrimonio Unesco

Escursioni in e-bike tra sali-scendi, antichi borghi e vigneti, con tappe
gastronomiche dove degustare il Nizza Docg e le specialita piemontesi

15 Ottobre 2021

=% Condividi su Facebook =

Colline, ma anche (e soprattutto) boschi. Il paesaggio del Monferrato &
diverso da quello delle Langhe e del Roero, con i quali condivide un posto
nella lista dei Patrimoni dellumanita dell’Unesco dal 2014, Pochi lo sanno, ma
e da questi boschi che arriva la maggior parte del tartufo bianco che viene
venduto sui banchi della Fiera del tartufo d'Alba e che ricopre i costosissimi

piatti dei ristoranti del Piemonte in autunno.

Ed ¢ dalle colline di 18 Comuni tra i quali Nizza Meonferrato che arriva uno dei
vini piu sorprendenti del panorama enclogico italiano degli ultimi anni, il
Mizza Docg, appunto, un vitigno Barbera al 100%. Secondo il rigidissimo
disciplinare, il vino deve avere un invecchiamento minimo di 18 mesi di cui
sei in legno. IL Nizza Riserva deve avere addirittura un invecchiamento minimo
di 30 mesi, di cui 12 in legno. E dalla vendemmia del 2014 che & nata la
denominazione “MNizza Docg” e che ha elevando la sottozona della Barbera a
denominazione propria. Le aziende produttrici si sono riunite

nell'Associazione Produttori del Nizza che ha sede nei locali dell’Enoteca

Regionale di Mizza Monferrato.

Per chi & appassionato di enogastronomia, questa € una zona assolutamente
da scoprire. Lunione dei piatti tipici della tradizione piemontese — carne
cruda di razza piemontese, vitello tonnate, ravioli del plin al sugo d'arroste,
tajarin ai funghi porcini o al tartufo, bagna cauda — abbinati al Nizza sono

un'esperienza inenarrabile.
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Itinerari in e-bike sulle colline del Nizza

Ma questa & anche una splendida zona da scoprire in bicicletta (anche per
smaltire pranzi e cene), approfittando dell’aria aperta. Con le e-bike si
scavallano le colline senza fare troppa fatica, si toccano piccoli borghi, si
ammirano paesaggi puntellati da vigneti (che in autunno si tingono di colori

caldi e variegati) e da torri medievali.

Partendo da Nizza Monferrato sono tantissimi gli itinerari ciclabili, in parte

su strade bianche, da percorrere per raggiungere i Comuni del Nizza Docg
ovvero Agliano Terme, Belveglio, Bruno, Calamandrana, Castel Boglione,
Castelnuovo Belbo, Castelnuovo Calcea, Castel Rocchero, Cortigliocne, Incisa
Scapaccino, Moasca, Mombaruzzo, Mombercelli, Rocchetta Palafea, San

Marzano Oliveto. Vaglio Serra. Vinchio.

I borghi del Nizza Docg

Tra i borghi da non perdere ¢’ sicuramente Agliano Terme, a una decina di
chilometri da Nizza Monferrato, posto in posizione panoramica tra le valli
Mizza e del Tiglione con le rovine del castello e Uantica torre ancora visitabile
E rinomato per le sue sorgenti termali. Delizioso & anche il borgo di
Calamandrana, a soli 5 km da Nizza M., dove sorge un castello ancora oggi
rimasto intatto e di proprieta privata, con una magnifica vista che spazia

sulle colline e i vigneti di Moscato e Barbera della Valle Belbo.
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A meno di 7 km c'e anche il minuscolo borgo del vino di Castel Boglione che
conta meno di 600 abitanti. Questo luogo e famoso per essere la piccola
capitale del vino Kosher, prodotto soprattutto per essere esportato per la

comunita ebraica negli Stati Uniti.

Tra le colline coltivate a vigneto si erge anche 'antico borgo di Castelnuovo

Calcea. Il primo nucleo abitato ebbe origine ai tempi di Barbarossa. Un
tempo era anch’esso dominato da un castello che, nel corsc dei secoli,
stato distrutto. Negli ultimi anni & stata finalmente consolidata e recuperata
la torre circolare di avvistamento, unico repertoc ancora oggi esistente del

vecchio edificio, sulla cui cima c’e un belvedere da cui ammirare il paesaggio.

Sembra una cartolina Castel Rocchero, un minuscolo villaggio di circa 300
abitanti. Come la maggicr parte dei borghi astigiani, anche questo deve la sua
origine a un presidio militare poste a guardia della via di comunicazione che

da Acqui conduceva nella valle Belbo.

Imperdibile & anche Mombaruzzo (9 km da Nizza). E la patria dell’amaretto ¢
vale assolutamente un viaggio. Mentre Mombercelli, poco piu lontano, &
considerato la culla della coltivazione vinicola piemontese di qualita, tante da

ospitare il Museo storico della vite e del vino.
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Chi preferisce essere guidato, puo partecipare a un tour narrato in bicicletta

(o scooter elettrico) organizzato da “Landscape story movers® una
compagnia teatrale locale che accompagna i visitatori nei luoghi piu belli e
rappresentativi della zona recintando la storia, le tradizioni e persino le
antiche leggende legate al territorio e al vino durante le tappe. Il tour si

conclude sempre con una cena degustazione.

IL17 ottobre si svolge 'evento enogastronomico intitolato “Giro del Nizza” tra

colline, vigneti, cantine dei produttori del Nizza Docg con le loro barricaie
dove viene affinato questo delizioso nettare che prende il nome dal luogo di
produzione, con tanto di degustazioni di vini e di prodotti del territorio. IL giro
si puo fare in bicicletta, e-bike o anche a piedi, guidati da “Il grande cammino
del Monferrato™

Visitare Nizza Monferrato

Per chi ha intenzione di visitare questa zona del Piemonte, & a Nizza
Monferrato che deve fare tappa obbligata. E una citta piccola ma molto
suggestiva, circondata dai colli € dai filari di viti. Nel centro storico si trovano
alcuni edifici molto interessanti, primo tra tutti il Palazzo Comunale del XIV-
¥V secolo. Il Comune & sormontato dall’antica Torre del Campanén, con la
sua campana di bronzo che ancora oggi rintocca a tutte le ore. Sul muro della
torre, a Mord, sono ancora oggi visibili 1 segni dell’assedio che subi Nizza
Monferrato nel 161, da parte dei Savoiardi. Una palla di cannone & ancora li

conficcata nel muro.
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La torre & visitabile fino in cima, da dove si pud ammirare un panorama unico
del territorio. In occasione dell’'evento “Il Nizza &€” che si tiene da due anni a
ottobre (& la versione autunnale di “Nizza & Barbera” che si tiene invece a
maggio), vengono organizzate degustazioni serali “Nizza é... tra le stelle”,
accompagnate da creazioni di chef stellati (quest’anno sono state curate da
Maurilio Garola del ristorante La Ciau del Tornavento), riservate solo a 12

fortunatissimi ospiti per serata.
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Mel centro storico di Mizza Monferrato c’e anche Palazzo Crova, una
residenza nobiliare del XVl secolo con un bellissimo giardino interno. Ospita
il museo multimediale Palazzo del Gusto, dedicato alla storia
dell'enogastronomia locale, oltre a essere la sede dell'Encteca Regionale, del
Cardo gobbo di Mizza Monferrato (presidio Slow Food) e dell’Associazione
Produttori del Nizza. E all'interno delle sue sale che si svolge l'evento “Il
Mizza &" che prevede degustazioni del Nizza Docg dei produttori
dell’associazione aderenti all'iniziativa. Le cantine ospitano il ristorante “La
signora in rosso” che, nella bella stagione, ha anche tavoli nel cortile

all'aperto.

Il mese di novembre & dedicato al tartufo, al cardo gobbo di Nizza Monferrato
e alla bagna cauda. Il 4 novembre, in occasione della festa di San Carlo
Borromeo, patrono della citta, si tiene sempre la Giornata del tartufo e del
cardo gobbo, mentre il weekend del 20 e 21 novembre 2021 Uappuntamento &

con “MNizza & bagna cauda”

IL centro storico di Nizza M. & un incrocio di vicoli acciottolati e piazze. Su
una di gueste, piazza Garibaldi, si trova il Foro Boario, costruito agli inizi del
‘a00. Ogni terza domenica del mese in guesta piazza si svolge uno dei pid
famosi mercati d’antiquariato d’ltalia, che attira esperti e compratori da

tutta Europa.

Mella piazza Martiri di Alessandria si trovano invece il Palazzo De Benedetti,
una splendida residenza del XVIIl secolo, e 'Cspedale Santo Spirito, ricavato
in un'antichissima costruzione che ha sempre ospitato comunita di religiosi,

al cui interno si cela la minuscola Chiesa del Santo Spirita.
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Nizza Monferrato e il territorio del Nizza Docg, con le sue colline e i suoci
borghi, e uno degli angoli d’Italia pit consigliati da visitare in un weekend.
L'autunno, con i suoi colori, il foliage e i prodotti tipici della stagione & molto
consigliato, ma qualunque periodo dell'anno regala bellissime esperienze da
vivere all’aria aperta o con un buon bicchiere di vino rosso rubino intenso in

manao.
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TERRITORIO&PRODOTTI

TESTI E FOTO DIMASSIMILIANO RELLA

Dopo i bollori di qualche stagione
dal termometro un po' troppo su di
giri - le annate 2003, 2007 e 2013

I'associazione Produttori del Nizza
che riunisce le 65 cantine del Nizza
Docg ha pensatoa unacontromisura
stabile e di lunga gittata, chiedendo
alla Regione Piemonte di ammet-
tere nell'area di produzione anche

1vignetidei versanti est e ovest. At-
tualmente, infatti, il disciplinare
prevede la sola esposizione a sud,
sudest e sudovest, ma se larichiesta
andri in porto il vigneto di questa
denominazione d'origine control-
lata e garantita assumera ideal-
mente la conformazione di un anfi-
teatroa 270"

L'area del Nizza Docg abbraccia 18
Comuni della provincia di Astie ha
come paese simbolo Nizza Monfer-

rato, il territorio municipale pia

1. Lex presidente

dell'\ssociazione grande. Inorigine il Nizza era una
Produttori del sottozona, divenuta nel 2000 Bar-
Nizza, Gianni berad'Asti Superiore Nizza per l'esi-
::’i::::f:':s genza dei pn@ultgridi r?;:lnfosccrsi
Daniele inunadenominazione pittristretta.
Chiappane (sx) Finalmente nel 2014 & stata ricono-
5 i contlon sciuta mm%‘ M'{.;/.u Docg. .
Cascina Garitina «Ladenominazione nasce setteanni
con il produttore facome evoluzione di unasottozona
Gianluca Morino che era gia stata riconosciuta anni

VVQNUMERO SEI+ SETTEMBRE DUEMILA21

prima. ll disciplinare propedeutico
all'uscita delle sottozone scritto nel
‘90 leneva in considerazione para-
metri che oggi sono cambiati note-
volmente - ci spiega Gianni Bertoli-
no,ex presidente dell'Associazione
Produttoridel Nizza - Sappiamo, ad
esempio, che dal 2000 in poiilclima
¢cambiato in maniera notevole. Ab-
biamo visto tante annate calde con
estati siceitose e questo ci ha fatto
riconsiderare I'utilita anche di quei
vigneti che possono mantenere un
po d'acidita e freschezza. Daquina-
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sce l'esigenza di chiedere I'allarga-
mento aesteovest delle zone di pro-
duzione».

«Nelle vigne con esposizione a est e
ovest la maturazione sarebbe ritar-
data- aggiunge il vicepresidente Da-
niele Chiappone - ¢ le uve in queste
annalte eccezionali avrebbero a pa-
rita di vendemmia minori zuccheri

IL NIZZA

DA VEDERE

C'e un‘eleganza del Nizza che

si pub anche vedere e toccare
con mano. Davanti alla stazione
di Nizza Monferrato la storica

> p ; x cantina Bersano (oltre 230 ettari di
eilgrado ;.almlxo e gll.aruml .sarcb- vigne, 1.4 milioni i battiglie e varie
bero meglio preservati. Quasi tutte denominazioni) accoglie gli encturisti
le cantine hanno vigne sparse o ac- con un sarprendente Museo delle
quistano le uve ¢ quindi sono inte- Contadinerie e Stampe Antiche del
ressate. Inoltre attraverso i tagli ci e Vino, grandioso & ricco di strumenti e
sarebberocostanza produttivae mi- 11 Museo delle documgm'L Sono spettacolan ar.tche
glioramento della qualitis. Contadinerie e Ad esempio: la zona centrale, la pil le cantine con Ie g_rmdl batti nei

Stampe Antiche grande della Docg, ¢ caratterizzata sotterranei del az;enda :
Un grande Vvino rosso del Vino, a Nizza dalla presenza di marne, sabbie ¢ La bellez?a del vino ha conguistato
Con una superficie vitata di 350 ¢t~ Moaferrato (Af) argilla; ovvero, pi longevita nel  2nche Michele Chiarlo, fondatore nel

tari il Nizza Docg - che ricade co-
mungue sottoil controllo e latutela
del Consorzio della Barbera d'Asti
e Vini del Monferrato - ha un di-
sciplinare che prevede I'impiego di

calice? Invece l'area pitt meridionale
hamaggior presenzadifossilieare-
naria; quindi, vinidi maggior equili-
brio? Mentre quelle a nord, pit sab-
biose e conterre rosse, sicandidano

‘56 di un'azienda che ha puntato sul
moscato e la barbera, produttore
anche di Barolo e di fre Nizza Docg,
questi con le uve del cru La Court,
un podere collinare di 20 ettari di
sola barbera in cui Chiarko ha creato

uve barbera in purezza, massimo 70 per la finezza dei profumi e quelle  anche un Parco Artistico con opere

quintali/ettaro, coltivate inuna for- aest - lerre rosse ¢ in parte da sab- e installazion di land art di autori

bice altimetrica dai 150 ai 500 metri bia - a un maggior grado alcolico e affermati, tra i quali Ugo Nespolo ed

sim: anche se la maggior parte delle un palato pid potente. Ma sono - fi- (E:n}anueie Luzzati A Casteinuovo
aicea.

vigne si colloca nella fascia 300-350
metri. Di colore rosso rubino con
riflessi violacei e un'importante
presenza aromatica di frutta rossa
e note speziate dovute all’affina-
mento, il Nizza Docg fa minimo 6
mesi in legno ed entra in commer-
ciodopo 18 mesi(tante cantinedopo
i24); mentrela Riservanefaminimo
12 di legno e va in commercio dopo
30 mesi dalla vendemmia.

Come tutli i disciplinari di pro-
duzione anche il regolamento del
Nizza Docg ¢ una fotografia che
non ci racconta tutte le sfumature
¢ le complessita di un grande vino
rosso influenzato da una varieta di
microclimieterreni differenti; sono
almeno quattro l¢ macro aree se-
condo gli esperti. Cosi se da un lato
si complicano gli sforzi di schema-
tizzazione, dall'altro sisvelano con-
torni pia sfumati e pit intriganti.

nora - tutte supposizionieopinioni,
uncampod'indagine che da un paio
d'anni 'Associazione dei Produt-
tori del Nizza ha deciso di esplo-
rare attraverso un nuovo approc-
cio di degustazioni alla cieca. Per
statuto, infatti, FAssociazione orga-
nizza da tempo una degustazione
alla cieca pre-imbottigliamento dei
vinidei 65 produttori per dar loro
maggior consapevolezza e studiare
una linea comune per valorizzare
la Docg. Nelle ultime sedute, perd,
si ¢ cominciato a dividere i vini per
macroaree per capire inmodosiste-
matico quali sono icaratteri predo-
minanti di ogni zona, mettendo 'a-
nalisi dei vini in stretta relazione
con la composizione dei suoli Inol-
tre tra il 2017-2018 ¢ stata realizzata
una mappatura dei vigneti in colla-
borazione con Enogea per arrivare
a identificare i cru del Nizza, un la-

voro preparatorio per rendere i pro-
duttori ancor pit consapevoli delle
potenzialita dei loro vigneti e get-
tare le basi per la missione finale: le
unita geografiche aggiuntive (Uga).
Gli altri fronti caldi sono la promo-
zione e 'accoglienza enoturistica.
Nel 2018, perd, va ricordato che era
stata scelta la bottiglia istituzionale
del Nizza Docg - una bordolese con
spalla alta e il nome in rilievo - poi
messa adisposizione degli associati
I'anno successivo. Un ruolo impor-
tante lo svolge pure I'Enoteca Re-
gionale del Nizza, con tanto di spa-
ziodegustazione e negoziodilibria
tema vino e territorio.

Se perd siguarda ai dati di mercato
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dellaDocgeaivaloriimmobiliaridei
vigneti s'intuisce il grande poten-
ziale della ripartenza. «Da quando
esiste il Nizza - sottolinea ancora
Daniele Chiappone - nel tempo & sa-
lito il valore immobiliare dei vignet i
Oggi sono stimati tra i 90-100.000
euro l'ettaro contro 1 45-55.000 di
quelli della Barbera d’Astix. Cre-
sciuta ingquantita del 44% tra il 2017
e il 2019, la produzione del Nizza
Docg ha fatto un ulteriore balzo in
avantianche nel 2020; secondoidati
recentemente diffusi dal Consorzio
si parladi un «4% d'imbottigliato.

Lo sprint “Nizzardo" dei
produttori

Gianluca Morinohaalmenodue pas-
sioni:labicieilvino.Conlaprimaha
sviluppato itinerari wine&bike tra
Castelnuovo Belbo e Castel Boglione,
sede della sua azienda Cascina Gari-
tina. Con il secondo ha deciso di li-
mitare il campo ai soli rossi fermi:
Barbera, Brachetto, Dolcetto, Mer-
lot, Cabernet, Pinot Nero e natural-
mente Nizza Docg (16.000 bottiglie
su un totale di 130.000). In futuro,
perd, prevede di fare solo Barberae
soprattuttoNizza, «perché per il mo-

mento assicura una maggior remu-
nerazioneabottiglia, haunaqualita
riconosciuta e riesce a spuntare un
prezzopitequilibrato. InvecelaBar-
berad’Asti sul mercatosiconfronta
con le quantita di alcuni produttori
che la svendonos. In linea con la vi-
sione per macro-aree Morinogiada
tempo produce tre etichette diNizza
leggermente diverse inbaseai suoli
e con vigne di eta e patrimonio ge-
netico diverso: quelle sulla marna
del 2002, sull'arenaria del 'S8, sul
limo argilloso del '47. La nuova Ri-
serva ¢ invece un blend delle tre vi-
gne. Castel Boglione si trova infatti
sullo spartiacque del Bormida e del
Belbo, su una fascia di colline a ca-
vallotrasuolidiarenariaedi marna.
«L'arenaria ¢ calcarea, molto durae
compatta-cispiegaMorino- Forma-
tasidaldaZ3 milionidiannifa, favo-
risce la freschezza, I'eleganza e una
bellalongevita. Lamarnaécalcarea,
bianca e magra mastratificatae fria-
bile: tra le lamelle trattiene umidita
e consente in questo territorio una
viticoltura senza irrigazione. Da
vini pronti prima e con acidita pid
basse. Invece il limo-argilloso ¢ un
terreno calcareo con maggior pre-
senzadilimoeargilla. Da pitcolore
eaciditaallabarbera,quindic'ébiso-
gno di pitt tempo per I'imbottiglia-
mentoe.

Daniele Chiappone, invece, oltre a
fare il vicepresidente dell'Associa-
zione, guida un'altra importante
cantina del territorio, la Erede di
Chiappone Armando, insieme ai ge-
nitoriFrancoe Diliana, sullacollina
di San Michele, una frazione molto
panoramica di Nizza Monferrato,
sopra i 300 metri slm. Qui i Chiap-
pone producono 25.000 bottiglie
con rese/ettaro di 70 quintali per il
Nizza Docg e di 80 per la Barbera
d'Asti, da vigne vecchie di oltre 60
anni Fanno anche un po' di Freisa,
di bianchi e rosati. ma l'obiettivo &
di rafforzarsi sul Nizza Docg con
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una nuova Riserva e in futuro con
2 etichetle con il nome della vigna
(Unita Geografiche Aggiuntive) li-
mitate solo alle migliori annate. In
progetto anche I'ampliamento della
cantina.

Pensano a un nuovo progetto sul
Mizza Docg, con 5 ettari di vigna in
produzione dal 2019 e in uscita dal
2022, i proprietari della storica Do-
gliotti 1870, con sede a Castagnole
Lanze. Una cantina alla quinta ge-

| numeri di chiusura del 2020 sono
defindti incoraggianti dai vertici del
Consorzio Barbera dAst e vini del
Monferrato che con 66 milioni di
bottiglie e 11.000 ettari vitat tutela
13 denominaziond Rispetto al 2019
limbottigiato cresce dello 0,4%

& regtano irvariati | numen della
vendemmia, con un poterziake di

nerazione, oggl gestita dai due fra-
telli trentenni Erik, enologo, lvan,
commerciale e dal cugino Marco.
Unarealta di 18 ettari e 20di bosco e
oliveln, nata con il Moscato di Asti,
ma ampliatasi anche ad allrl vini di
territorio, Barbera, Doleetto, Gri-
gnoling e al mondo del Vermouth,

Dallo spumante al Nizza Doeg il
passoébreve anche per umaltracan-
tina storica, Coppo 1892, una delle
“cattedrali” sotterranee di Canelli,

B36.393 ettolitri di vino prodotti.
Spicca lmbottigliato della Barbera
dAsti Superiona [+2,1% & un
aurmento di 1 milione di bottiglie in
cingue anni). Positivi anche il Nizza
(+4%) e il Ruché di Castagnaols
Monferrato DOcg (circa 1 milione
di bottiglie). «Il Monferrato del

wino - ha commentsto il presidente

accellanzas.

uno spettacolo della spumantistica
piemontese, dallo seorso oltobre in
uscita con due nuovicrudi Nizza_«l]
Mizza Docg & un progetto serio che
esclude e limita I'area a 18 Comuni -
ci racconta il gievane Luigi Coppo -
Masce da una selezione di territori
basata suevidenze storiche ediqua-
litd. Qui da sempre le uve costavano
di pit e la barbera ha sempre dato
il meglio per fattori microclimaticl,
pedologict e storicis

Flippo Mokbrici - malgrado le
difficolta legate all'emergenza
sanitaria ha dimostrato un'ottima
tenuta. £ un messaagio di
SPEranza per rinnovars | nostn
ohiettivi: garantire reddito e
wvalore ai viticolbori & continuars

a raccontare il territorio e le sue
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estrapolata la parte dedicata all’Associazione




ASSOCIAZIONE
PRODUTTORI 5e

NIZZA

INDICE
DATA TESTATA OGGETTO
29 settembre 2021 Vinit.it Il Nizza e
29 settembre 2021 Radio Vega Il Nizza &
24 settembre 2021 Il Piccolo Il Nizza &
24 settembre 2021 Cittadelvino.it Il Nizza e
24 settembre 2021 Monferratowebtv.it Il Nizza &
23 settembre 2021 Turismodelgusto.com Il Nizza e
22 settembre 2021 lInazionale.it Il Nizza &
22 settembre 2021 Lavocediasti.it Il Nizza e
22 settembre 2021 Atnews Il Nizza &

Settembre/Ottobre
2021

Food & beverage

Cambio Presidenza

Luglio/Agosto 2021

Civilta del bere

Cambio Presidenza

S<- Usato in articoli non riportati per intero, ma dai quali e
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ATTUALITA

Grande affluenza di pubblico e operatori
alla seconda edizione dell’evento “Il Nizza
é'!!

Le giornate di degustazioni aperte al pubblico, di sabato ¢ domenica, hanno accolto sia visitatori
italiani, in particolare dal Piemonte e dalla Lombardia, sia stranieri provenienti dal Nord Europa. In
aurncnto anche le adesioni per la glormata del 4 ottobre dedicata agh operatori

“ll Nizza &" prosegue || suo percorso di ereselta o di affermazione come momento autunnale dedicato
al Nizza DOCG in grado di colnvolgere in modo proattivo e professionale non solo | Wine Lovers, ma

anche gl operatori del settore.

Lewvento ideato e promosso dallEnoteca Regionale di Mizza Monferrato.in collaborazione con
I'fAssociazione Produttori del Nizza o la Citta di Mizza Monferrato csvoltosi dal 1° al 4 ottobre a Mizza
Monferrato, ha infatti registrato, rispetto al 2020, un aumento di clirca un +28% dell’'afflusso al banchi
di assaggio dedicati al grande pubblico e di cireca un +20% della partecipazione degli operatori nella
giormata dedicata del lunedi.
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Incltre, anche le due degustazioni “ll Nizza é...tra le stelle”, grande novita di guest’anno dedicata al
Nizza DOCG insieme a 4 grandi Rossi italiani conin abbinamento le creazioni dello chef stellato
Maurilio Garola del ristorante "La Clau del Tornavento” di Treiso, hanno riscosso un grande successo
andando sold out.

*Abbiamo ottenuto risultati oltre le aspetiative, tenendo presente anche il contesto attuale legato al
Cowvid. Sono sempre pid convinto che Nintuizione, emersa attraversa il canfronto con lAssociazione
Produttori del Nizza e la Citta di Nizza Monferrato, di creare un evento nuovo di alto profilo per
valorizzare il legame tra il territorio & la sua denominazione, sia stata vincente. Durante le glornate di
manifestazione abbiamo potuto constatare che malti visitaton, dopo le degustazioni, hanno poi fatto
un passaggio presso NEnoteca per ulterion delucidazioni e per portare il Nizza DOCG anche nelle loro
case.” commenta Mauro Damerio, Presidente dellEnoteca Regionale di Mizza Monferrato. "5ono
orgoglioso dei risultat] conseguiti e continueremo a far crescere liniziativa con uno spirito sempre pid
professionale e intermazionale.” conclude Mauro Damerio.

"Questa seconda edizione ol ha confermato che il Nizza DOCG ha ancora molto da dire al proprio
pubblica. Da guasi 20 anni F'Associazione segue la promozioneg di questa denaminazione, sia in ltalia
che all'estero. & il fatio che in occasione di "Il Nizza &7 sia emerso in modo tangibile lnteresse dal
pubblico e degli operatori ad approfondire la conoscenza del Nizza DOCG non fa altro che darci un
ultertore stimalo a proseguire su questa linga.” commenta Stefano Chiarlo, Presidente
dell'Associazione Produttori del Mizza. “Inoltre, questanno abbiamo coinvolto anche alcuni giornalisti
stranieri per fargli vivera lesperienza di questa manifestazione e scoprire Il territorio. Un gruppo
variggato di giornalistl, specializzati vino, provenient! da Belgio, Danimarca, Norvegia, Paesi Bassi,
Polonia, Russia, Svezia e Svizzera.” conclude Stefano Chiarlo.

“La manifestazione che si @ svolfa a Nizza Monferrato & stata una grande appartunita per la
promozione del nastro territorno e del Nizza DOCG. Direi che "Il Nizza &7 possa diventare un
appuntarmento di alto livello e una grande possibilita peri produttori del Nizza DOCG per promuovere
il loro prodotto. Grazie alle sinergie attivate dalla collaborazione tra 'Enoteca Regionale di Nizza, la
Citta di Nizza Monferrato e l'Associazione Produtton del Nizza si @ ottenuto un oftimo risultato.”
commenta Simone Nosenzo, Sindaco della Citta di Nizza Monferrato. “La situazione pandemica ha
impedito la realizzazione del "Nizza & barbera™ nel 2020 & nel 2021 e "l Nizza &7 é stato ideato
appunto per mantenere il contatto tra il territorio nicese e il mondo del ving: una dimostrazione di
come una situaziones penalizzante possa diventare da stimola per nuove idee e per trasformare una
difficalta in una oppartunita. Anche quest’ anno & stato molto importante il supporto dellAssociazione
ltaliana Sammelier che ha condotto le degustazioni sotto il prafilo tecnico didattico.” conclude il
Sindaco.

“ll Nizza &7 & stato realizzato grazie alla Regione Plemonte, con il patrecinie del Consorzlo Barbera
d'Asti e Vini del Monferrato, dell’ Associazione per il Patrimonio dei Paesaggi Vitivinicoli di Langhe
Roero e Monferrato, della Provincia di Asti o della Comunita collinare Vigne & Vinl. con la
collaborazione del Consorzio Tutela Vinl Colli Tortonesl, il supporto tecnico della delegazlone
astiglana dell’AlS [Assoclazione ltallana Sommelier) e la spensorizzazione di Diam Bouchage e di
Belbo Sugheri.
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NIZZA
ENOTECA REGIONALE DI NIZZA MONFERRATO
LEnoteca Regionale di Mizza Monferrato si pud considerare la casa dei produttori del Nizza DOCG &
della Barbera dAsti contando pid di 150 associati @ pid di 400 etichette diverse di Barbera, Presso il
punto vendita vi & un"ampia rappresentanza di tutti | produttori della nostra zona con ampia
scalta. Promuoviamo il vino e | prodotti tipici a livello locale attraverso il punto vendita, il ristorante “La

signora inrosso” e in occasione di nostri eventi come “Mizza & Barbera”. Inoltre, & possibile effettuare

anche acquisti online sul sito wwwenotecanizza.it.

Sede in Via Crova, 2 a Mizza Monferrato (AT). www.enotecanizza.it - FB @enotecanizza - 1G

@enctecanizza

ASSOCIAZIONE PRODUTTORI DEL NIZZA

LAszaciazione Produttori del Mizza nasce il 19 novembre 2002 con l'obiettive di valorizzare e
promuovere l'eccellenza della denominazione NIZZA ed @ attualmente costituita da 69 soci.
LAs=sociazione rappresenta pid del 90% dei produttori che imbottigliano il Nizza. Gli organi
dell'Associazione sono il Presidente Stefano Chiarlo, i vicepresidenti Giovanni Bertolino e Daniele
Chiappone e il Consiglio di amministrazione. Sede presso 'Enoteca Regionale in Via Crova, 2 a Nizza
Monferrato (AT).

wwwilnizzanet - FB @liNizza- 1G @ilNizza

CITTA DI NIZZA MONFERRATO

La cittd di Mizza Monferrato sl trova nel centro del Piemonte, nell’Alto Monferrato. Presenta un
paesaggio collinare che, unitamente al clima temperato, risulta essere particolarmente favorevole alla
coltivazione della vite. Il vitigne di punta di gueste colline & il Barbera ed in particolare del NIZZA
DOC G Lutilizzo del nome geografico "NIZZA" invece che del vitigno concentra come brand inun
nome la tradizione, la cultura e un territorio unico. E proprio la grande interazione dell'uomo con il suo
ambiente naturale ha fatti si che nel 2014 la citta di Nizza Monferrato entrasse a far parte guale "core
zone” del 50° sito italiano del Patrimenio Mondiale Umanitd UNESCO, come testimonianza vivente
della tradizione storica della coltivazione della vite unitamente ad una lunga € costante evoluzione
delle tecniche e della conoscenza sulla viticoltura.
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Le giornate di degustazioni aperte al pubblico, di sabato e domenica, hanno accolfo sia visitatori italiani, in
particolare dal Piemonte e dalla Lombardia, sia stranieri provenienti dal Nord Europa. In aumento anche le
adesioni per la giornata del 4 ottobre dedicata agli operatori.

1-4 OTTOBRE 2021
! Z ; A PALAZZO CROVA
. NIZZA MONFERRATO

“Il Nizza &" prosegue il suo percorso di crescita e di affermazione come momento autunnale dedicato al Nizza DOCG in
grado di coinvolgere in modo proattivo e professionale non solo i Wine Lovers, ma anche gli operatori del settore.

L'evento ideato e promosso dal’Enoteca Regionale di Nizza Monferrato, in collaborazione con I'Associazione
Produttori del Nizza & la Citta di Nizza Monferrato & svoltosi dal 1° al 4 ottobre a Nizza Monferrato, ha infatti registrato,
rispetto al 2020, un aumento di circa un +28% dell’afflusso ai banchi di assaggio dedicati al grande pubblico e di

circa un +20% della partecipazione degli operatori nella giormata dedicata del lunedi.

Inoltre, anche le due degustazioni “Il Nizza é...tra le stelle”, grande novita di quest'anno deadicata al Mizza DOCG
insieme a 4 grandi Rossi italiani con in abbinamento le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante “La Ciau
del Tornavento™ di Treiso, hanno riscosso un grande successo andando sold out.
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“Abbiamo oftenuto nsultali olfre le aspettative, tenendo presente anche il contesto attuale legato al Covid. Sono sempre pig
canvinto che lintuizione, emersa atfraverso il confronto con FAssociazione Frodutton defl Nizza e la Citta di Mizza
Monferrato, di creare un evento nuove di alfe profilo per valonzzare il legame tra il territorio e la sua denominazione, sia
stata vincente. Durante le giomate di manifestazione abbiamo potufo constatare che molti visitaton, dopo le degustazioni,
hanno pol fafto un passaggio presso 'Enoteca per ulterion delucidazioni e per portare il Mizza DOCG anche nelle loro
case.” commenta Mauro Damerio, Presidente dellEnoteca Regionale di Nizza Monferrato. “Sono orgoglioso dei nsultati
conseguiti e continueremo a far crescere lniziativa con uno spirto sempre pit professionale e infernazionale.” conclude

Mauro Damerio.

“Questa seconda edizione ¢ ha confermato che il Nizza DOCG ha ancora molto da dire al proprio pubblico. Da quasi 20
anni 'Associazione segue la promozione di questa denominazione, sia in ltalia che all'estero, e il fatto che in occasione di
I Nizza € sia emerso in modo tangibile l'interesse del pubblico e degli operaton ad approfondire la conoscenza del Nizza
DOCG non fa altro che darc! un witeriore stimolo & proseguire su questa linea.” commenta Stefano Chiarlo, Presidente
dell' Associazione Produttori del Nizza. “Inolfre, quest'anno abbiamo coinvolto anche alcuni giormalisti stranien per fargll
vivere l'esperienza di questa manifestazione e scoprire il territorio. Un gruppo vanegato di giomalisti, specializzati vino,
provenienti da Belgio, Danimarca, Norvegia, Paesi Bassi, Folonia, Russia, Svezia e Svizzera.” conclude Stefano Chiarlo.

‘La manifestazione che s/ é svolta a Nizza Monferrato é stata una grande opportunita per la promozione del nostro territorio
e del Nizza DOCG. Diref che "Il Nizza é” possa diventare un appuntamento di alto livello e una grande possibifita peri
produttori del Nizza DOCG per promuovere il loro prodotto. Grazie alle sinergle attivate dalla collaborazione tra 'Enoteca
Hegionale di Nizza, la Citta di Nizza Monferrato e l'Associazions Produttori del Nizza si é ottenuto un offimo risultato.”
commenta Simone Nosenzo, Sindaco della Citta di Nizza Monferrato. “La situazione pandemica ha impedito la
realizzazione del “‘Wizza e barbera™ nel 2020 e nel 2021 e "Il Nizza €  stato ideato appunto per mantenere il contatto fra il
territorio nicese e il mondo del vino: una dimostrazione di come una situazione penalizzante possa diventare da stimolo per
nuove idee e per trasformare una difficolta in una opportunita. Anche quest'anno & stato molto importante I supporto
del'Associazione ltaliana Sommelier che ha condotto le degustazioni softo if profilo tecnico didattico.” conclude il Sindaco.

“Il Nizza & & stato realizzato grazie alla Regione Piemonte, con il patrocinio del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del
Monferrato, dell' Associazione per il Patrimonio dei Paesaggi Vitivinicoli di Langhe Roero e Monferrato, della
Provincia di Asti e della Comunita collinare Vigne & Vini, con la collaborazione del Consorzio Tutela Vini Colli
Tortonesi, il supporto tacnico della delegazione astigiana dell'AlS (Associazione Italiana Sommelier) e la
sponsorizzazione di Diam Bouchage e di Belbo Sugheri.



ASSOCIAZIONE
PRODUTTORI 5e

Testata: Atnews.it (pag. 1/2) NIZZA
Data: 8 ottobre 2021
Oggetto: Il Nizza e

Grande affluenza di pubblico a Nizza
Monferrato per la seconda edizione
dell’evento “Il Nizza "
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f “Il Nizza e" prosegue il suo percorso di crescita e di affermazione come
momento autunnale dedicato al Nizza DOCG in grado di coinvolgere in
modo proattivo e professionale non solo 1 Wine Lovers, ma anche gli
operatori del settore.
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L'evento, ideato e promosso dall'Enoteca Regionale

di Nizza Monferrato in collaborazione con I'Associazione Produttori del
Mizza e la Citta di Mizza Monferrato e svoltosi dal 1° al 4 ottobre a Nizza
Montferrato, ha infatti registrato, rispetto al 2020, un aumento di circa un
+28% dell'afflusso ai banchi di assaggio dedicati al grande pubblico e di
circa un +20% della partecipazione degli operatori nella giornata dedicata
del lunedi.

Inolire, anche le due degustazioni "Il
Mizza e..tra le stelle”, grande novita
di quest'anno dedicata al Nizza
DOCG insieme a 4 grandil Rossi
italiani con in abbinamento le
creazioni dello chef stellato
Maurilio Garola del ristorante “La
Clau del Tornavento” di Treiso,
hanno riscosso un grande successo
andando sold out.

“Abbiamo ottenuto risultati oltre le

aspettative tenendo presente anche
1l contesto attuale legato al Covid. Sono sempre piu convinto che
lintuizione, emersa attraverso 1l confronto con 'Associazione Froduttor:
del Nizza e la Citta di Nizza Monferrato, di creare un evento nuovo di alfo
profilo per valorizzare 1l legame tra il territorio e la sua denominazione, sia
stata vincente. Durante le giornate di manifestazione abbiamo potuto
constatare che molti visitatori, dopo le degustazioni, hanno poi fatfo un
passaggio presso I'Enoteca per ulteriorn delucidazioni e per portare 1l Nizza
DOCG anche nelle loro case” — commenta Mauro Damerio, Presidente
dell’Enoteca Regionale di Mizza Monferrato — " Sono orgoglioso dei risulfati
conseguitl e continuerema a far crescere '1niziativa con uno spirto
sempre pill professionale e internazionale”.

"Questa seconda edizione ci ha confermato che 1l Nizza DOCG ha ancora
molto da dire al proprio pubblico. Da quasi 20 anni I'Associazione segue la
promozione di questa denominazione, sia in Italia che all'estero, e 1l fatto
che in occasione di "1l Nizza é" sia emerso in modo tangibile l'interesse del
pubblico e degli operatori ad approfondire la conoscenza del Nizza DOCG
non fa altro che darci un ulteriore stimolo a proseguire su guesta linea." =
dichiara Stefano Chiarlo, Presidente dell'Associazione Produttor del Nizza
= "Inoltre, questanno abbiamo coinvolto anche alcuni giornalisti stranieri
per fargli vivere l'esperienza di questa manifestazione e scoprire 11
territorio. Un gruppo variegato di giornalisti, specializzati vino, provenienti
da Belgio, Danimarca, Norvegia, Paesi Bassi, Polonia, Russia, Sveziae
Svizzera"
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Intervista
Mauro Damerio
Presidente dell’Enoteca Regionale di Nizza Monferrato
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Nel futuro del Nizza
la poesia delle vigne
per le tavole globali

Enoteca di Nizza e Produttori puntano su MGA,
vigneti e colline di produzione sulle etichette

IL PRESIDENTE MAURD DAMERIQ_ AL CENTRO, ALUAPERTURA DELLA TAVOLA ROTONDA

NIZZA MONFERRATO

Il Nizza Docg guarda al futuro
puntando su una ancora pid
netta distinzione delle aree di
produzione, tra “cru” e MGA
(Menzionl Geograflche Aggiun-
tive). Questo uno degll element!
centrall emers! dalla tavola ro-
tonda df apertura de “[1 Nizza &,
sabato pomeriggo al Gdardind
Crova. <Event! come questo, co-
raggiost e amblzios! visto 1l mo-
menta, permettono ¢ sottoll-
neare le differenze e le spe-
cificita di cdascuna area di pro-
duztone - ha esordito Mauro
Damerto, presidente dell'Enote-
cadi Nizza - E qualcosa che | pii
grandi vinl al mondo gia mettono
in praticas. Secondo U collega
Stefano Chiario, alla testa ded

Produttort del Nizza, T'occasione
¢ quella di dare spazio alla
“poesia” di clascun vigmeto: «<Ab-
blamo produttor! che gia co-
minctano a distinguere le etl-
chette per collina dif ongines.
Tanta specificita é possibile do-
po la "Mappa del Nizza™ di
Alessandro Masnaghettl. <Gla
offriamo chiavi di lettura, in que-
sto senso, nel raccontare | vind
agit appassionatis ha agyiunto 1
delegato AIS Paolo Poncino. <[l
tutto porterd, certo, a classifiche
e gerarchie, In grado perd di
condurre avant! un intero ter-
ritorio - ha aggiunto Glanni Fa-
brizio de “TI Gambero Rosso™ - E
se 1l percorso @ stato rapido,
nellarrivare al Nizza Docg la
prosecuzione sara probabil-
mente pli lenta: ma non credo o

sta frettas. Da Renzo Glordano,

in rappresentanza del Consor-
zio Barbera dAstt e Vinl del
Monferrato, conferma della vi-
cinanza per un progetto di cre-
scita comune. Mentre Annalisa
Contt, vicepresidente deil'Asso-
clazione per I Patrimonio del
Paesaggm Vitivinlcoll di Lan-
ghe-Roero e Monferrato, la pre-
cisazione dell'indissolubdle le-
game tra vino e territorio UNE-
SCO: «Quando gl tspettori ¢l
fecero visita, furono colpitl dal
vitigno Barbera insteme all'uni-
cita della cited di Nizzas. Quall le
criticita Invece all'ortzzonte?
Chiarloc «Cl serve lotta ancora
pld decisa alla flavescenza e
migliore formazione per gl ope-
ratarts,

Fulvio Gartt
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[l Nizza e. In corso la rassegna dedicata al Nizza docg.
Intanto i produttori guardano al futuro: «Ettari sotto
controllo, MGA e lotta vera alla Flavescenza»

nserito il 2 Ottobre 2021

bl

na delle regole base del giornalismo (ebbene si, esiste ancora) e
(dovrebbe essere) quella di individuare la notizia vera in mezzo alle
tante informazioni che vengono diffuse, ad esempio, in un incontro
stampa.

A nostro avviso, ieri, durante la presentazione della rassegna “ll Nizza €" in corso
fino a lunedi 4 ottobre a Nizza Monferrato, nellAstigiano, patria e culla del Nizza
docg ottenuto con uve barbera selezionate della zona, le notizie pit “appetitose”
sono state almeno tre e le ha date tutte il presidente dell'associazione produttori
del Nizza docg, Stefano Chiarlo.
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Chiarlo ha parlato di un necessario controllo degli ettari destinati a produrre uve
per Nizza docg, «Meglio che il Nizzn doeg sia appreszato con una bottiglia in menos
ha detto evocando una “governace” oculata e aceurata del “rosso” che vorrebbe
veleggiare verso il milione di pezzi e ad oggl si attesta attorno alle 700,800 mila
bottiglie con prezzi di media sui 20 evro (non male); della necessita di concretizzare
le MGA, ciog le menzioni geografiche aggiuntive, insomma i cru (ah, i francesi e la
loro magnifica capacitd di sintesi linguistica!) del Nizza docg «Per dare ancora pit
prestigio e valore a un vino che li merita tuttis; e per ultimo, ma non importante,
Chiarlo ha parlato della Flavescenza Dorata, la malattia che sta bersagliando molti
vitigni piemontesi tra cui la barbera. «Ci vuole un impegno maggiore da parte delle
Isituzioni, Regione Piemonte in primis - ha detto Chiarlo -. Ci vuole - ha precisato -
pit concentrazione sulla ricerca scientifica per debellare una volta per tutte una
malattia che rischia di faleidiare pesantemente 1 vigneti come fece la Fillossera
nell'800s. Un appello accorato, quello del presidente dei produttori del Nizza docg
che vedremo se sard raceolto.

I resto della presentazione de “ll Nizza €7 @ stata come da scaletta, interventi di:
Lorenzo Giordano {Cantina Vinchio e Vaglio) in rappresentanza del Consorzio
Barbera d'Asti e Vini del Monferrato (presidente Filippo Mobrici) ha assicurato che il
prossimo annao il Nizza docg sard al centro di iniziative e promozioni.

Gian Paolo Repetto, presidente del Consorzio Vini Colli Tortonesi che tutela il
famoso bianco Timorasso ora Derthona Fantico nome di Tortona patria di vitigno e
vino riscoperti dal quel guro enologico che & Walter Massa, ha segnalato le tante
similitudini tra Derthona e Nizza docg, tra le pit importanti il collegamento tra vino
e luogo.

Paolo Ponecino, delegato Als Asti ha spiegato 1l molo dei sommelier nel raccontare
spirito, storia e progetti dei vini.

Infine Annalisa Conti, vicepresidente dellassociazione Paesaggi Unesco Langhe-
Roero e Monferrato ha richiamato tutti all'unitd nel segno di progetti territoriali
comuni (sante parolel).

Non & mancata la “benedizione laica™ di Gianni Fabrizio degustatore e curatore della
Guida Gambero Rosso che ha rassicurato 1 produttor: ssiete sulla giusta strada.
Bene arrivare alle MGA per mettere in etichetta la collina e, magari anche la vignas.

Fin qui notizie e informazioni alla presentazione dell'evento che & organizzato da:
enoteca regionale di Nizza (presidente Mauro Damerio) e Comune di Nizza
Monferrato, produtton del Nizea docg insieme a Consorzio Barbera d'Asti e Vini del
Monferrato, Regione Piemonte, associazone Paesagdi Unesco Langhe-Roero e
Monferrato.

Altre info e programmi qui.

(nella foto in apertura da sinistra: Conti, Giordano, Damerio, Chiarlo e Repetto)
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Tulli gli appuntamenti del fine
seltimana ad Asli e dinlorni!

+[ fWlS]©O]=

Cultura. spettacoli e molto altro, per un weekend tutto
davivere

Tork Panno per lavaggio pazienti monouso
Premium, 1 velo, goffrato, 1 conf. x 135 pan...

wrirdrdrds 501 1599€

| Scopri_|

Primo weekend di ottobre allinsegna degli appuntamenti nell'Astigiano.
Come sempre, abbiamo selezionato per voi le principali proposte, tra Asti

€ provincia. }(_

Enogastronomia

Fino al 4 ottobre s1 svolgera la |l edizione dell’appuntamento “Il Mizza
&" ideato e promosso dall’Enoteca Regionale di Mizza Monferrato in
collaborazione con 'Associazione Produttori del Mizza e la Citta di Mizza
Monferrato con il supporto tecnico della delegazione astigiana dell' AlS
(Aszociazione ltaliana Sommelier). Mell'arco delle 4 giornate di
manifestazione wvengono proposte diverse iniziative che consentono, al
grande pubblico, di avvicinarsi e approfondire la conoscenza della
denominazione con banchi di assaggio, masterclass, appuntamenti
gourmet e, agli operatori, di analizzare diversi aspetti tecmici. Per
informazioni & possibile visitare 'evento facebook “Il Mizza &" oppure
chiamare al numero di telefono 0141 439294, Tutti i dettagli QUI.
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Tulli gli appuntamenti del fine
seltimana ad Asli e dinlorni!

+[ fWlS]©O]=

Cultura. spettacoli e molto altro. per un weekend tutto
davivere

Tork Panno per lavaggio pazienti monouso
Premium, 1 velo, goffrato, 1 conf. x 135 pan...

wrirdrdrds 501 1599€

| Scopri_|

Primo weekend di ottobre allinsegna degli appuntamenti nell'Astigiano.
Come sempre, abbiamo selezionato per voi le principali proposte, tra Asti

€ provincia. }(_

Enogastronomia

Fino al 4 ottobre si svolgera la |l edizione dell’appuntamento “Il Hizza
&" ideato e promosso dall’Enoteca Regionale di Mizza Monferrato in
collaborazione con U'Associazione Produttor del Mizza e la Citta di Mizza
Monferrato con il supporto tecnico della delegazione astigiana dell'AlS
(Associazione ltaliana Sommelier). Mell'arco delle 4 giornate di
manifestazions vengono proposte diverse iniziative che consentono, al
grande pubblico, di avvicinarsi & approfondire la conoscenza della
denominazione con banchi di assaggio, masterclass, appuntamenti
gourmet €, agli operatori, di analizzare diversi aspetti tecmici. Per
informazioni & possibile visitare "evento facebook “Il Mizza &" oppure
chiamare al numero di telefono 0141 439294, Tutti i dettagli QUI.
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Il Nizza docg scatena la corsa
all’acquisto dei vigneti

Da stasera quattro giornate dedicate ai winelovers e ai professionisti

e
RICCARDO COLETTI - 2
NIZZA Sono le cantine

er capire appieno il
Nizza Docg si deve
uscire dai confini na-
zionali. Sideve anda-
re in quei paesi dove il vino &
non & mai stato un alimento,
ma«unprodotrodilusso.

Un concetto espresso nel
calice - dice Stefano Chiarlo,
presidente della Produttori
Nizza-. Proprioin questimer-
cati le nostre etichette trova-
no terreno fertile. Trovano
donne e uomini che scelgono
di scoprire una terra lontana
migliaia di chilomerri atra-
VErSoun vinos,

Un vino fatto con il 100%
di uve barbera coltivate nei
migliori crinali di 18 comuni
del Sud Astigiano.

«In questi vigneti 70 quin-
tali di uva diventeranno, do-
po due anni, Nizza Docg -
spiega Stefano Chiarlo -. Due
anni di duro lavoro con al
centro il vignetow. Ed ¢ pro-
prio il vigneto il cuore pulsa-
te di questa denominazione
che ha tolte il nome del viti-
gnodall'etichetta proprio co-
me fecero Barolo e Barbare-
scocon il Nebbiolo.

Latecnicaenologica asse-
conda la vocazione di una
vigna e la fa diventare Niz-
za Docg. «Una dimostrazio-
ne chiara e pratica arriva
dallavolontiadei produttori
di citare il vigneto. Di far ca-
pire a chi sta assaggiando
pit di un Nizza che ogni
cru, ogni collina, ha una sua
tipicita. Questa & la nostra
forza ed é questo a farci cre-
scere anno dopo annos -
prosegue il presidente della
Produttori Nizza.

Una crescita che sta tutta
nei numeri, 1l 2021 registra
un +30% che porta la produ-
zione vicina ad 850 mila boe-
tiglie. «Bottiglie che hanno
una valore medio di 22 euro
a scaffale se si resta in Italia -

delle quali
72 riunite
inassociazione

22

Euro ¢ il valore
medio di una bottiglia
sullo scaflale
se resta in lalia

annota Stefano Chiarlo -. Poi
c'¢ da registrare la corsa ad
acquistare i vigneti del Niz-
za. | prezzi salgono e questo
non pud che essere un segna-
le positivoe. La forbice d’ac-
quisto va dai 70 ai 120 mila
euro ad ettaro. Cifre parago-
nabili sono ai vigneti di Mo-
scato d'Asti se si analizza il
mercato Astigiano.

Anche l'uva sta prendendo
sempre pid valore. Un chilo-
grammo di Nizza Docg, vale
da 1,5 ad 1,8 euro. Girca il
30% in pit rispetto alla Bar-
bera d’Asti. Una valore chilo
che ha superato quello del
Nebbioled'Alba,

Ad oggi le compravendite
diuva per fare Nizza sono po-
che, «Chi fa Nizza ha i vigne-
ti. Li ha da sempre o li ha ac-
quistati in questi anni - ag-
giunge Chiarlo -. Questo ci
permette di dialogare. Di in-
vestire tutti assieme sulla cre-
scitadelladenominazione la-
sciando poi alla singola
azienda il marketing. Sem-
braunabanalitd, ma sono po-

STEFANO CHIARLO
PRESDENTE
PRODUTTORINGZZA

Ogni cru, ogni collina
ha una sua tipicita,
che e lanostra forza
echecifacrescere
anno dopo anno

che, pochissime, le denomi-
nazioniitaliane capad dicon-
tare su un lavoro di squadra
cosi strettos.

Oggisono circa 90 le canti-
ne che producono Nizza. Di
queste 72 sono riunite
nell'Associazione Produtto-
ridel Nizza che ha casa all'e-
noteca di Nizza Monferrato.
Qui domani sera prendera il
via «[l Nizza é»: una 4 giorni
dedicata sia ai winelovers
che ai professionisti di setto-
re. Da questa sera a domeni-
ca si potranno assaggiare
pit di 80 Nizza Docg, abbi-
narli alla gastronomia pie-
MONtese Oppure paragonar-
li, con degustazioni alla ce-
ca, ad altre grandi denomi-
nazioni italiane,

Lunedi, invece, sara il gior-
no dei professionisti di setto-
re. Un'intera giornata dedica-
taaloro e achivuole inserire
in carta una delle docg pit
giovani del Piemonte con un
sempre pill crescente appe-
nainternazionale. —

FPRDLOA PN
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Il Nizza Docg scatena la corsa
all’acquisto dei vigneti

RICCARDO COLETTI
01 Ottobre 2021 | Medificato il: 01 Ottobre 2021 2 minuti di lettura

Per capire appieno il Nizza Docg si deve uscire dai confini nazionali. 51 deve andare in quei paesi dove il vino & non € mai stato
un alimento, ma «wun prodotto di lusso.

Un concetto espresso nel calice - dice Stefano Chiarlo, presidente della Produttori Nizza -. Proprio in questi mercati le nostre
etichette trovano terreno fertile. Trovano donne € uomini che scelgono di scoprire una terra lontana migliaia di chilometri
attraverso un vinow.,

Un vino fatto con il 100% di uve barbera coltivate nei migliori crinali di 18 comuni del Sud Astigiano.

«In questi vigneti 70 quintali di uva diventeranno, dopo due anni, Nizza Docg - spiega Stefano Chiarlo -. Due anni di duro
lavoro con al centro 1l vignetos. Ed & proprio il vigneto 1l cuore pulsate di questa denominazione che ha tolto 1l nome del vitigno
dall'etichetta propric come fecero Barolo e Barbaresco con il Nebbiolo.

La tecnica enologica asseconda la vocazione di una vigna e la fa diventare Nizza Docg. «Una dimostrazione chiara e pratica
arriva dalla volonta dei produttori di citare il vigneto. Di far capire a chi sta assaggiando pit di un Nizza che ogni cru, ogni
collina, ha una sua tipicitid. Questa & la nostra forza ed & questo a farci crescere anno dopo anno» - prosegue il presidente della
Produttor: Nizza.

Una crescita che sta tutta nel numen. Il 2021 registra un +30% che porta la produzione vicina ad 850 mila bottighe. «Bottighe
che hanno una valore medio di 22 euro a scaffale se si resta in [talia - annota Stefano Chiarlo -. Poi ¢'¢ da registrare la corsa ad
acquistare 1 vigneti del Nizza. I prezzi salgono e questo non pué che essere un segnale positivos. La forbice d'acquisto va dai 70
ai 120 mila euro ad ettaro. Cifre paragonabili sono ai vigneti di Moscato d'Asti se si analizza il mercato Astigiano.

Anche I'uva sta prendendo sempre pii valore. Un chilogrammo di Nizza Docg. vale da 1.5 ad 1.8 euro. Circa il 30% in pia
rispetto alla Barbera d'Asti. Una valore chilo che ha superato quello del Nebbiolo d'Alba.

Ad oggi le compravendite di uva per fare Nizza sono poche. «Chi fa Nizza ha i vigneti. Li ha da sempre o li ha acquistati in
questi anni - aggiunge Chiarlo -. Questo ci permette di dialogare. Di investire tutti assieme sulla crescita della denominazione
lasciando poi alla singola azienda 1l marketing. Sembra una banalitia, ma sono poche, pochissime, le denominazioni italiane
capaci di contare su un lavoro di squadra cosi strettos.

Oggi sono circa 90 le cantine che producono Nizza. Di queste 72 sono riunite nell'Associazione Produttori del Nizza che ha casa
all'enoteca di Nizza Monferrato.

wll Nizza é»: una 4 giomi dedicata sia ai winelovers che ai professionisti di settore. Si potranno assaggiare pia di 80 Nizza
Docg, abbinarli alla gastronomia piemontese oppure paragonarli, con degustazioni alla cieca, ad altre grandi denominazioni
italiane. Lunedi 4 ottobre invece, sard il giomo dei professionisti di settore. Un'intera giomata dedicata a loro ¢ a chi vuole

inserire in carta una delle docg pin giovan del Piemonte con un sempre pit crescente appena internazionale, ==
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Dalla "Milano Wine Week" a “L'Eroica”, da "Il Nizza &"
alla “Champagne Expenence ecco gli eventi

ncora, dalla “Prosecco Cycling™ agli "Awards” di Focd & Travel Italia, dalla "Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba™ a "Barolo

en Primeur”

Il Nizza Docg nel calici dell'evento “Il Nizza &"

"Cantine Aperte in Venderrmia®. Intanto, da oggi al 4 ottobre, & di scena 'edizione n. 2
di “ll Nizza &", I'evento dell'Enoteca Regionale di Nizza Monferrato con FAssociazione

Produttori del Nizza, la Citta di Nizza Monferrato e Ais-Associazione [taliana Sommelier,

dedicato al Nizza Docg, protagonista a Nizza Monferrato di banchi di assaggio,
masterclass dedicate a bottiglie rare ed appuntamenti gourmet per pubblico ed
operatori (al quali & riservato il 4 ottobre). E con la Torre del Campandn che ospita la
degustazione “Nizza & ... tra le stelle” con le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola

del ristorante “La Ciau del Tornavento” di Treiso. Ad Asti, prosegue 'evento piu atteso da
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Secondo
appuntamento con Il
Nizza &

1 Ottobre 2021

di Daniele Becchi

L'enoteca regionale di Nizza Monferrato invita appassionati e operatori a un Week-end lungo per conoscere

la recente Docg 100% barbera.

onferrato

1mo raccontare la nostra denominazione a t

era del vino. Non si tratta solo di un e iattaforma

a Docg e di altrettant comme

messa e al rendere Id

~n - = - - -, F ¥ = I 1 - Lot |~ r
Regionale - Lo scorso anne, nenastante la pandemica, abbiamo fatto sold oL

isitator e di evolversi, neglt

mento per il Nizza Docg in grado i attrarre sempre p

manifestazions un punto a

anei, 1N una Rerr 1azionaie

io Tullio Mussa”

Ad aprire levento il forum "Prospettive del Nizza Docg” durante il quale sara consegnato il *Pre

spumante Metodo Classico dei produttori

in brindisi a base di Alta Lal

Altermine & pres

partecipanti alla manifestazione.

introcluzione di un vino ospite, questanno individuato nel De

protagenista di un ciclo di degustazioni sulla Torre del Campanén tra cul spicca la mas
de

degustazioni “Nizz

ottobre, ore 18.00. La stessa Torre ospitera le due

gazione astigiana dellAlS in progr

&.tra le stelle” (2 e 3 ottobre, h 18-10), nelle quali il rosso piemontese sara proposto assieme a

el ristorante “La Ciau del

guattro grandi vini rossi italiani e alle creazioni dello chef stellato Maunlio Garola d

Tormaventa™ di Tr
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Il Nizza Docg si assaggia tra le
stelle sul Campanon

RICCARDO COLETT!
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Stefano Chiarlo presidente Associazione Produttori e il vice Daniele Chiapponi

anchi d’assaggio, masteclass, appuntamenti gourmet e degustazioni ala cieca sono
B gli ingredienti di “Il Nizza &” a tre giorni dedicata al Nizza Docg.
Teri sera venerdi 1 ottobre il via con il convegno «Prospettive del Nizza Docg» all’enoteca
regionale dove il presidente Mauro Damerio ha accolto i relatori che hanno raccontato la
storia del Nizza Docg, il legame con il territorio, e le prospettive. Sono intervenuti: Lorenzo
Giordano (Consorzio Barbera d’Asti e vini del Monferrato); Stefano Chiarlo (presidente
Associazione dei produttori); Paolo Poncino, responsabile Ais Asti; Gian Paolo Repetto,
presidente del Consorzio tutela vini colli tortonesi; Annalisa Conti, vicepresidente
associazione Paesaggi vitivinicolo patrimonio Unesco.

Oggi 2 ottobre e domani 3 tutto il programma sara incentrato sui winelovers. Lunedi 4,
invece sara dedicato agli operatori.

Saranno due i luoghi del Nizza di questa seconda edizione: I'Enoteca Regionale di
palazzo Crova, con il banco d*assaggio allestito nella sale del palazzo del Gusto,ela
degustazione ‘tra le stelle’ sulla torre del Campanon. «Proprio sul Camapanon si
potranno paragonare grandi vini assaggiati alla cieca - spiega Stefano Chiarlo, presidente
della Produttori Nizza -. Un modo per far capire al grande pubblico come il Nizza sia una
denominazione che non teme il confronto con vini di grande appeal e successos.

“Nizza &...tra le stelle” sara su prenotazione (50 euro), i partecipanti oltre ad assaggiare il
Nizza Docg avranno la possibilita di scoprire 4 grandi rossi italiani e assaporare le creazioni
dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante “La Ciau del Tornavento” di Treiso (Cn). Altra
novita 2021 I'introduzione di un vino ospite il «Derthona Colli Tortonesi doc Timorassos.

Lunedi, invece, sara il momento degli operatori di settore. «Sommelier, ristoratori,
importatori & comunicatori potranno incontrare i produttori del Nizza per approfondire gli
aspetti imprenditoriali di questo progetto - dice Mauro Damerio -. Un appuntamento su cui
puntiamo molto per incastonare sempre pit etichette nelle carte dei vini italiana ed esteres.

Tutti gli eventi di “Il Nizza &” sono su prenotazione. Per info, costi e prenotazioni:
enotecanizza.it.
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Intervista
Mauro Damerio
Presidente dell’Enoteca Regionale di Nizza Monferrato
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Convegni e degustazioni in Enoteca e sul Campanon

Nizza fa festa alla Barbera
per conquistare il mondo

L'EVENTO
RICCARDO COLETTI

| Nizza & una del-

le Docg pitt ambi-
<< ziose del nuovo
millennio. Nasce

dalla vocazione di 18 comu-
nidel Sud Astigiano per unvi-
tigno simbolo: la Barbera.
Ed & proprio il teroir di que-
sto angolo di Piemonte a da-
re «alla Rossa» un carattere
unico. Eleganza e longevita
perungrande vino che haca-
sa all’enoteca regionale di
Nizza Monferrato.

1l progetto Nizza parte da
lontano, da una sottozona
dellaBarberache6annifadi-
venta una Docg a sé. Oggi
questa denominazione cre-
sce anno dopo anno ed ha
raggiuntoconil 2020 650 mi-
labottiglie prodotte.

112021 & iniziato con il se-
gno pitt ed un incremento
della produzione chesié atte-
stato al 34%. Un dato su tut-
ti, pero, indica il modo chia-
ro il trend e la posizione di
mercato, il prezzo; quello
medio a scaffale, in enoteca
a Nizza Monferrato, ¢ di 22
euro la bottiglia. Una cresci-
ta tale da dare il via ad un
evento dedicato esclusiva-
menteal Nizza, sia ai winelo-
vers che lo vogliono scopri-
re, che agli operatori del set-

n

Vigneti diBarbera

tore.«Con “I Nizza &” voglia-
mo raccontare la nostra de-
nominazione - dichiara Mau-
ro Damerio, presidente
dell'enoteca Regionale di
Nizza -. Non & solo un even-
to, ma di una piattaforma
che promuove undialogo tra
i produttori del Nizza e di al-
trettanterealtaitaliane, ospi-
ti della manifestazione, gli
addett ai lavori, le istituzio-
ni, il pubblico eimediax».

Si inizia venerdi con il fo-
rum «Prospettive del Nizza
Docg» al quale interverran-
no i principali esponenti de-
gli enti che rappresentano
questadenominazione e con-
segnadel Premio Tullio Mus-
saachiavradimostratodies-
sere «Portatore sano di Tul-

lio pensiero» in ambito eno-
gastronomico.

Sabato e domenica si po-
tranno degustare il Nizza
docg abbinandoli ai piatti
della gastronomia piemon-
tese con appuntamenti sia
in Enoteca che sul Campa-
non, la torre campanaria
simbolo di Nizza. Lunedi,
invece, la giornata sard inte-
ramente dedicata ai profes-
sionisti del vino.«Questa
manifestazione ha il poten-
ziale per conquistare gli
eno-appassionati piti com-
petenti del globo» dichiara
Stefano Chiarlo, presiden-
tedella Produttori Nizza i».

Infoe prenotazioni: enote-
canizza.it.—

| RP0IICN RN
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I1 Nizza e’: 'evento autunnale dedicato al Nizza Docg e
al patrimonio gastronomico locale

Chi: Vizi & Sapori Invia un commento
Dove: Piemonte » Asti

Dal 1° al 4 oftobre degustazion tematiche e tecriche, in due localion esclusive della cifta dif Nizza
Monferrato, quall Palazzo Crova e la Torre del Campanaon, proposte gourmet firmate dallo chef stellato
Maurlio Garola. Vino ospite il "Derthona Colli Tortones! doc Timorasso”

Dal 1* al 4 ottobre si svolgera la Il edizione
dell'appuntamento "Il Nizza é" ideato e promosso

IIJ dallEnoteca Regionale di Nizza Monferrato in

le N collaborazione con I'Associazione Produttori del Nizza e

& z A r'-:u;-:r?;w:rﬂ la Citta di Nizza Monferrato con il supporto tecnico della

E delegazione astigiana dellAlS (Associazione ltaliana
Sommelier).

L'evento, si pone dunque come ulteriore volano per il Nizza
DOCG.
Mell'arco delle 4 giornate di manifestazione vengono proposte diverse iniziative che consentono, al
grande pubblico, di avvicinarsi e approfondire la conoscenza della denominazione con banchi di
assaggio, masterclass, appuntamenti gourmet e, agli operatori, di analizzare diversi aspetti tecnici.

"Il Nizza &" & aperto al pubblico dal 1° al 3 ottobre, mentre il 4 ottobre & riservato esclusivaments
agli operatori di settore con aftivita dedicate.

Liniziativa & realizzata grazie alla Regione Piemonte, con il patrocinio del Consorzio Barbera d'Asti e Vini
del Monferrato, dell Associazione per il Patrimonio dei Paesaggi Vitivinicoli di Langhe Roero e
Monferrato, della Provincia di Asti e della Comunita collinare Vigne & Vini e con la collaborazione del
Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

"Attraverso "Il Nizza é" vogliamo raccontare la nostra denominazione a tutli gli aftori nazionall ed ester
che svolgono un ruolo attivo nella filiera del vino. Non si trafta solo di un evento, ma di una piattaforma
che promuaove un dialogo costruttivo e proattivo fra 1 produtton del Nizza DOCG e di altreftante realta
italiane, ospiti della manifestazione, gli addetti ai lavor, le istituzioni, il grande pubblico e i media”
commenta Mauro Damerio, Presidente dellEnoteca Regionale di Nizza Monferrato.
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“La scorso anno, nanostante la pandemia, abbiamo fatto sold out. Ora la scommessa e di rendere fa
manifestazione un punto di nferimento per il Nizza DOCG in grado di affrarre sempre pid wisitator e di
evolversi, negll anni, in una kermesse infernazionale. Crediamo forfemente in questa iniziativa e voglio
ringraziare per il sostegno | due co-organizzatori dell'evento: I'Associazione Produtton del Nizza e la Citta
di Nizza Monferrato” conclude Mauro Damerio.

Quest'anno l'evento di apertura, del 1° di ottobre, =i sviluppa in due momenti: un forum dal titolo
"Prospettive del Nizza DOCG" al quale interverranno i principali esponenti degli enti che rappresentano
questa importante denominazione con successiva consegna del "Premio Tullio Mussa™ che verra
assegnato a chi avra dimostrato di essere "Portatore Sano di Tullio Pensiero” in ambito
enogastronomico.

L'appuntamento si conclude con un brindisi a base di Alta Langa docg & Spumante Metodo Classico dei
produttori partecipanti alla manifestazione.

Rinnovato il palinsesto dell'edizione 2021 arricchito con grandi novita: lintroduzione di un vino ospite il
"Derthona Colli Tortonesi doc Timorasso™ e le esclusive degustazioni sulla Torre del Campandn.

| vini dei produttori del "Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi” saranno protagonisti della masterclass,
guidata dalla delegazione astigiana dzll'AlS, in programma domenica 3 ottobre alle ore 16.

Inoltre, sara possibile assaggiarli durante le degustazioni dei banchi di assaggio e ne verra offerto un
calice di benvenuto in occasione dei pranzi e delle cene presso I'Osteria Vineria La Signora in Rosso a
chi acquistera il ticket di degustazione.

La Torre del Campanon, uno degli edifici simbolo della citta di Nizza Monferrato, ospitera la
degustazione "Nizza é...tra le stelle” prevista il 2 e 3 ottobre dalle ore 15 alle 19.

| partecipanti oltre ad assaggiare il Nizza DOCG avranno la possibilita di scoprire 4 grandi Rossi italiani e
assaporare le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante "La Ciau del Tornavento” di
Treiso.

"Ritengo che questa manifestazione abbia un grande potenziale per diventare un appuntamento di alfa
livello rappresentandso cosi un ulteriore cambio di passo per un territorio e per una denominazione
ambiziosa come il Nizza DOCG che sl pone, da sempre, l'obiettivo di conquistare gl enc-appassionatl pid
competenti del globo. Questanno "Il Nizza " alza ulteriormente il livello qualitativa con nuove iniziative
sfiziose come la degustazione alla cieca di cingue grandi vini, tra le denominazioni top italiane e
internazionall, che si svolgera sul Campandn e la masterclass, guidata

dall/AlS, "Il Nizza prima del Nizza" durante la quale s avra la possibilita di degustare bottiglie rare

capac! di dare grandl emozioni” commenta Stefano Chiarlo, Presidents dell' Associazione Produttori del
Mizza.
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PREZZI PER EVENTI

Cena tematica presso I'Osteria Vineria La Signora in Rosso "Cucina & Terroir”
(1% ottobre): 50,00 euro a persona.

Degustazioni aperte al pubblico "Banco d'assaggio” (2 e 3 ottobre): 20,00 euro a persona.
Degustazioni per gli operatori "Banco d'assaggio™ (4 ottobre): gratuite e su invito.

Masterclass "Il Nizza prima del Nizza" e "Percorso Derthona”
(2 e 3 ottobre): 25,00 euro a persona.

Degustazione sulla Torre del Campandn "Il Nizza é...fra le stelle”
(2 & 3 ottobre): 50,00 euro a persona.

Per informazioni & possibile visitare I'evento facebook "Il Nizza &" oppure chiamare al numero di telefono
0141 435254,
Per prenotazioni e ulteriori dettagli si pud visitare il sito del’'Enoteca Regionale di Nizza Monferrato.
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Nizza

Ad ottobre
siapre il sipario
della kermesse
sul vino Docg

Bl Avraluogodavenerdila
lunedi 4 ottobre, la Il edizio-
ne di “Il Nizza &"”, kermesse
ideata dall’Enoteca Regio-
nale di Nizza Monferrato, in
collaborazione con I’Asso-
ciazione Produttori del Niz-
za e con il supporto tecnico
della delegazione astigiana
dell’'Ais (Associazione Italia-
na Sommelier).

1l programma prevede nu-
merose iniziative rivolte sia
ai visitatori che agli opera-
tori, con banchi di assaggio,
masterclass, appuntamenti
gourmeteapprofondimenti
tecnici. L'evento di apertura
del 1° ottobre si sviluppera
in due momenti: un forum
“Prospettive del Nizza
Docg” e la consegna del
“Premio Tullio Mussa”.
Trale novitd, Vintroduzione
diunvino ospite, il “Dertho-
na Colli Tortonesi doc Ti-
morasso”, e le degustazioni
sulla Torre del Campanon, I
vini dei produttoridel “Con-
sorzio Tutela Vini Colli Tor-
tonesi”, invece, saranno
protagonisti della master-
class guidata dalla delega-
zione astigiana dell’Ais, in
programma per domenica3
alle 16. La Torre del Campa-
non, infine, ospitera la de-
gustazione “Nizza &...tra le
stelle” prevista il 2 e 3 otto-
bre, dalle 18 alle 19. Info e
prenotazioni: 0141 439294.
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1-4 OTTOBRE 2021
! Z iA PALAZZ0O CROVA
o NIZZA MONFERRATO

IL NIZZA E’: 1-4 ottobre 2021
Il EDIZIONE DELL'EVENTO AUTUNNALE DEDICATO
AL NIZZA DOCG E AL PATRIMONIO GASTRONOMICO LOCALE
Un ricco programma di iniziative ideato per il pubblico e per gli operatori.
Degustazioni tematiche e tecniche, in due location esclusive della citta di Nizza Monferrato quali Palazzo
Crova e la Torre del Campandn, proposte gourmet firmate dallo chef stellato Maurilio Garola e momenti di
apprefondimento

su importanti realta italiane tra cui il vino ospite

il “Derthona Colli Tortonesi doc Timorasso™

Mizza Monferrato, 22 settembre 2027 — Dal 1% al 4 ottobre si svolgera la Il edizione dell'appuntamento “Il Nizza &"
ideato & promosso dallEncteca Regionale di Nizza Monferrate in collaborazione con I'Associazione Produttori del
Nizza e la Citta di Nizza Monferrato con il supporto tecnico della delegazione astigiana dell’AlS (Associazione ltaliana

Sommelier).
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L'evento, si pone dunque come ulteriore volano per il Nizza DOCG. Nell'arco delle 4 giomate di manifestazione vengono
proposte diverse iniziative che consentono, al grande pubblico, di avvicinarsi e approfondire la conoscenza della
denominazione con banchi di assaggio, masterclass, appuntamenti gourmet e, agli operatori, di analizzare diversi aspetti
tecnici.

“ll Nizza &" & aperto al pubblico dal 1° al 3 ottobre, mentre il 4 ottobre & riservato esclusivamente agli operatori di
settore con attivitd dedicate. L'iniziativa & realizzata grazie alla Regione Piemonte, con il patrocinio del Consorzio
Barbera d'Asti e Vini del Monferrato, dell Associazione per il Patrimonio dei Paesaggi Vitivinicoli di Langhe Roero e
Monferrato, della Provincia di Asti e della Comunita collinare Vigne & Vini & con la collaborazione del Consorzio
Tutela Vini Colli Tortonesi.

“Attraverso "Il Nizza €” vogliamo raccontare la nostra denominazione a tutl gif attor’ nazionali ed esteri che svolgono un
ruolo attiva nella fillera del vino. Non si tratfa sofo di un evento, ma di una piattaforma che promuove un dialogo costruttivo
e proathivo tra | produttors del Mizza DOCG e di altrettante realta italiane, ospiti della manifestazione, gli addetti ai lavari. le
istituziont, il grande pubblico e i media.” commenta Mauro Damerio, Presidente dellEncteca Regionale di MNizza
Meonferrato. “Lo scorso anno, nonostante la pandenva, abbiamo fatto sold out Ora la scommessa & di rendere la
manifestazione un punto di rferimento per il Nizza DOCG in grado di attrarre sempre pit visitatori e di evolversi, negli anni,
in una kermesse infernazionale. Crediamo fartemente in questa iniziativa e voglio ringraziare per il sostegno | due co-
organizzator dell'evento: l'Associazione Produtton del Nizza e fa Citta di Nizza Monferrato.” conclude Mauro Damerio.

Quest'anno I'evento di apertura, del 17 di ottobre, si sviluppa in due momenti: un forum dal titelo “Prospettive del Nizza
DOCG" al quale interverranno i principali esponenti degli enti che rappresentano questa importante denominaziene con
successiva consegna del “Premio Tullio Mussa™ che verra assegnato a chi avra dimostrato di essere “Portatore Sano di
Tullio Pensiero” in ambito enogastronomice. L'appuntamento si conclude con un brindisi a base di Alta Langa docg
2 Spumante Metodo Classico dei produttori partecipanti alla manifestazione.

Rinnovato il palinsesto dell'edizione 2021 arricchito con grandi novita: lintroduzione di un vino ospite il “Derthona Colli
Tortonesi doc Timorasso™ e e esclusive degustazioni sulla Torre del Campanan.

| wini dei produttori del “Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi” saranno protagonisti della masterclass, guidata dalla delegazione
astigiana dell’AlS, in programma domenica 3 ottobre alle ore 16.00. Inoltre, sara possibile assaggiarli durante le degustazioni dei
banchi di assaggio e ne verra offerto un calice di benvenuto in occasione dei pranzi e delle cene presso I'Osteria Vineria La Signora in
Rosso a chi acquistera il ticket di degustazione.

La Torre del Campandn, uno degli edific simbolo della cittd di Mizza Monferrato, ospitera la degustazione “Mizza é..tra le stelle”
prevista il 2 e 3 ottobre dalle 18.00 alle 19.00. | partecipanti oltre ad assaggiare il Nizza DOCG avranno la possibilita di scoprire 4 grandi
Rossi italiani e assaporare le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante “La Ciau del Tornavento® di Treiso.

‘Ritengo che questa manifestazione abbia un grande potenziale per diventare un appunfamento di alto livello
rappresentando cosi un ulfertore cambio df passo per un terrforio & per una denominazione ambizioss come il Nizza
DOCG che s pone, da sempre, l'ohietfivo di conquistare gl enc-appassionali pit competenti del globo. Questanno "Nl
Nizza &7 alza ulteriorments i livells qualitativo con nuove iniziafive sfiziose come la degustazione alla cieca di cingue
grandl vini, tra le denominazioni fop ialiane e intemnazionali che s svolgerd sul Campandne la masterclass,
guidata dall'AlS, Il Nizza prima del Nizza” durante la quale si avra la possibilita di degustare bottigle rare

capaci di dare grandl emozioni.” commenta Stefano Chiarlo, Presidente dell'Associazione Produttori del Nizza.
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PREZZ] PER EVENTI
Cena tematica presso I'Osteria Vineria La Signora in Rosso “Cucina & Terroir” (17 ottobre): 50,00 euro a persona.

Degustazioni aperte al pubblico “Banco d'assaggio™ (2-3 ottobre): € 20,00 a persona.

Degustazioni per gli operatori “Banco d'assaggio” (4 ottobre): gratuite e su invito.
Masterclass “ll Nizza prima del Nizza" e “Percorso Derthona™ {2-3 ottobre): € 25,00 a persona.

Degustazione sulla Torre del Campanon “ll Mizza &...tra le stelle” (2-3 ottobre): € 50,00 a perscna.

PER PRENOTAZIONI E INFORMAZIONI: visitare I'evento facebook “ll Nizza & oppure chiamare al numere di telefono
0141 439294

Per prenotazioni e ulteriori dettagli si pud visitare il sito del’Enoteca Regionale di Nizza Monferrato nella sezione dedicata
al seguente link.

ENOTECA REGIONALE DI NIZZA MONFERRATO

L'Encteca Regionale di Mizza Monferrato si pud considerare la casa dei produttori del Mizza DOCG e della Barbera dAst contando pil di 150 associati e pid di 400
efichette diverse di Barbera. Presso il punto vendita vi & un’ampia rappresentanza di tulli | produttor della nostra zona con ampia scelta. Promuoviamo i vine e i
prodotti tipici a livello locale attraverso il punto vendita, il ristorante "La signora in rosso” e in occasione di nostri eventi come “Mizza é Barbera™. Sede in Via Crova.,
2 a Mizza Monferrato (AT).

ASS0CIATIONE PRODUTTORI DEL NMIZZA

L'#ssociazions Produttori del Mizza nasce il 18 novemnbre 2002 con I'obiettive di valorizzare e promuovere 'eccellenza della denominazione MIZZA ed & atiualmente
costituits da 87 sodi. | dati della wendemmia 2020 contano 6190832 bottighe di Mizza DOCGE. Gl ongani dellAssociazione sono il Presidente Stefano Chiarlo, i
vicepresidenti Giovanni Bertolino & Danigle Chizppone e il Consiglio di amministrazione. Seds presso 'Enoteca Regionals in Wia Crova, 2 a Mizza Monfermato (AT)

woenerilnizza.net — FB @lINizza— 15 @ilMizza

CITTA’ DI NIZZA MONFERRATO

La cittd di Mizza Morferrato si frova nel centro del Piemonte, nellAlto Monferrato. Presenta un paesaggio collinare che, unitamente al clima temperato, risulta
essene particolarments favorevole alla colivazione della vite. |1 vitigno di punta di queste colline & il Barbera ed in parficolare del MIZZ& D.O.C.G. Lutilizzo del
nome geografico "MIZZA" invece che del vitigno concentra come brand in un nome la tradizione, la cultura & un temitorio unico. E propric 1a grande interazione
dell'vomo con il suo ambiente naturale ha fatti si che nel 2014 |a citt3 di Nizza Monferrato enfrasse a far parte quale “core zone™ del 50° sito italiano del Patrimonio
Meondiale Umanitd UNESCID, come testimonianza vivente della tradizione siorica della coltivazione della vite unifamente ad una lunga e costante evoluzione delle
tecniche & della conoscenza sulla viticolbura.
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ATTUALITA

IL Nizza e: dal 1° al 4 ottobre la Il edizione
dell’evento autunnale dedicato al Nizza
DOCG e al patrimonio gastronomico locale

Un ricco programma di iniziative ideato per il pubblico e per gli operatori. Degustazioni tematiche e
tecniche, in due location esclusive della citta di Nizza Monferrato quali Palazzo Crova e la Torre del
Campanén, proposte gourmet firmate dallo chef stellato Maurilio Garola e momenti di
approfondimento suimportanti realta italiane tra cuiil vino ospite il “Derthona Colli Tortonesi doc
Timorasso”

Dal 17 al 4 ottobre sisvolgera la Il edizione dell'appuntamento “Il Nizza é" ideato ¢ promosso
dallEnoteca Regionale di Nizza Monferrato in collaborazione con I'Associazione Produttori del Nizza
¢ la Citta di Nizza Monferrato con il supporto tecnico della delegazione astigiana dell’AlS

(Associazione Italiana Sommelier).

Levento, sl pone dungque come ulteriore volano per il Nizza DOCG. Nell'arco delle 4 giornate di
manifestazione vengono proposte diverse iniziative che consentono, al grande pubblico, di avvicinarsi
e approfondire la concscenza della denominazione con banchi di assaggio. masterclass,

appuntamenti gourmet e, agli operatori, di analizzare diversi aspetti tecnici.
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“llMizza & & aperto al pubblico dal 17 al 3 ottobre, mantre il 4 ottobre & riservato esclusivamente agli
operatori di settore con attivitd dedicate. Uiniziativa & realizzata grazie alla Regione Plemonte, con i

patrocinio del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato, dell’ Associazione per il Patrimonio dei
Paesaggi Vitivinicoli di Langhe Roere e Monferrato, della Provincia di Asti e della Comunita collinare

Vigne & Vini & con la collaborazione del Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

1-4 OTTOBRE 2021
ZA PALAZZ(O CROVA
- NIZZA MONFERRATO

"Attraverso “ll Nizza é” vogliamo raccontare la nostra denominazione a tutti gli attor nazionall ed
aster che svolgono un rualo attive nella fillera del vino, Non si tratta solo di un evento, ma di una
piattaforma che promuove un dialogo costruttivo e proattivo tra i produttori del Nizza DOCG e di
altrettante realta italiane. ospiti della manifestazione, gii addetti ai lavori, le istituziond, il grande
pubblica e imedia.” commenta Mauro Damerio, Presidente dell'Enoteca Regionale di Mizza
Monferrato.

“Lo scorso anna, nonostante la pandemia, abbiamo fatio sold out. Ora la scommessa é di rendere la
manifestazicne un punto di riferimento per il Nizza DOCG in grado di attrarre sempre pid visitatori e di
evolversi, negli anni. in una kermesse internazionale. Crediamao fortemente in questa iniziativa e voglio
ringraziare per il sostegno | due co-organizzatorn dell'evento: FAssociazione Produttor del Mizza e la
Citta di Nizza Monferrato.” conclude Maure Damerio.

Quest’anno l'evento di apertura, del 17 di ottobre, si sviluppa in due momenti: un forum dal titolo
“Prospettive del Nizza DOCG" al guale interverranng i principali esponenti degli enti che
rappresentano guesta importante denominazione con successiva consegna del “Premio Tullio
Mussa™ che verrd assegnato a chi avrd dimostrato di essere “Portatore Sano di Tullio Pensiera™ in
ambito enogastronomico. Lappuntamento si conclude conun brindisi a base di Alta Langa docg

e Spumante Metodo Classico dei produttori partecipanti alla manifestazione.

Rinnowvato il palinsesto dell'edizione 2021 arricchito con grandi novitd: lintroduzione di un vine ospite
il “Derthona Colli Tortonesi doc Timorasso”™ 2 le esclusive degustazieni sulla Torre del Campanén.
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| vini dei produttori del “Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi” saranno protagonisti della masterclass,
guidata dalla delegazione astigiana dell’AlS, in programma domenica 2 ottobre alle ore 16.00. Inoltre,
sara possibile assaggiarl durante le degustazioni dei banchi di assaggio e ne verrd offerto un calice di
bemvenuto in occasiona dei pranzi e delle cene presso I'Osteria Vineria La Signora in Rosso a chi
acquisteri il ticket di degustazione.

La Torre del Campandn, uno degli edifici simbolo della citta di Nizza Monferrato, ospiterd la
degustazione “Nizza é...tra le stelle” prevista il 2 e 3 ottobre dalle 18.00 alle 19.00. | partecipanti oltre
ad assaggiare il Nizza DOCG avranno la possibilita di scoprire 4 grandi Rossi italiani e assaporare le
creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante “La Clau del Tornavento™ di Treiso.

“Ritengo che questa manifestazione abbia un grande potenziale per diventare un appuntamento di
alto livello rappresentando cosi un wierore cambio di passo per un territorio e per una
denominazione ambiziosa come il Nizza DOCG che si pone, da sempre, l'obiettive di conquistare gli
anc-appassionati pid competenti del glabo. Questanno Il Nizza &7 alza ulteriormente il livello
qualitativo con nuove iniziative sfiziose come la degustazione alla cleca di cingue grandi vin, tra le
denominazioni top italiane e internazionali, che si svolgera sul Campandne la masterclass,

guidata dallAlS, "Il Nizza prima del Nizza™ durante la quale si avra la possibilita di degustare bottiglic
rare capaci di dare grandi emazion.” commenta Stefano Chiarlo, Presidente dellAssociazione
Produttori del Nizza.

PREZZIPER EVENTI
=  Cena tematica presso 'Osteria Vineria La Signora in Rosso “Cucina & Terroir”
1% ottobre) 50,00 euro a parsona.

= Degustazioni aperte al pubblico “Banco d’assaggio™ (2 ¢ 3 ottobre): 20,00 curo a persona.
= Degustazioni per gli operatorn “Banco d'assagglo” (4 ottobre): gratuite e su invito
= Masterclass “ll Nizza prima del Nizza™ ¢ “Percorso Derthona™

{2 e 3 ottobre): 25,00 curo a persona.

= Degustazione sulla Torre del Campandn “Il Nizza &, tra le stelle”
{2 e 3 ottobre): 50,00 euro a persona.
PER PRENOTAZIONI E INFORMAZIONI

Par informazioni & possibile visitare l'evento facebook Il Nizza €7 oppure chiamare al numera di
telefono 0141 439294,

Par prenctazionl ¢ ulterior dettagli =i pud visitare il sito dell Encteca Regionale di Mizza Monferrato
nella sezione dedicata al seguente link.
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Il EDIZIONE DELL'EVENTO AUTUNNALE DEDICATO
AL NIZZA DOCG E AL PATRIMONIO GASTRONOMICO LOCALE

1-4 OTTOBRE 2021
Z A PALAZZO CROVA
-~ NIZZA MONFERRATO

Un ricco programma di iniziative ideato per il pubblico e per gli operatori.

Degustazioni tematiche e tecniche, in due location esclusive della citta di Nizza Monferrato quali Palazzo Crova e la
Torre del Campandn, proposte gourmet firmate dallo chef stellato Maurilio Garola e momenti di approfondimento
su importanti realta italiane tra cui il vino ospite il “Derthona Colli Tortonesi doc Timorasso™

Dal 17 al 4 ottobre si svolgera la |l edizione dell’appuntamento “ll Nizza &" ideato e promosso dallEnoteca Regionale
di Nizza Monferrato in collaborazione con I'Associazione Produttori del Nizza « la Citta di Nizza Monferrato con il
supporto tecnico della delegazione astigiana dell’AlS (Associazione ltaliana Sommelier).

L'evento, si pone dungue come ulteriore volano per il Nizza DOCG. Nellarco delle 4 giornate di manifestazione vengono
proposte diverse iniziative che consentono, al grande pubblico, di avvicinarsi e approfondire la conoscenza della

denominazione con banchi di assaggio, masterclass, appuntamenti gourmet e, agli operatori, di analizzare diversi aspetti

tecnici.
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“Il Nizza &° & aperto al pubblico dal 17 al 3 ottobre, mentre il 4 ottobre & riservato esclusivamente agli operatori di
settore con attivita dedicate. Liniziativa é realizzata grazie alla Regione Piemonte, con il patrocinio del Consorzio
Barbera d'Asti e Vini del Monferrato, dell Associazione per il Patrimonio dei Paesaggi Vitivinicoli di Langhe Roero e
Monferrato, della Provincia di Asti e della Comunita collinare Vigne & Vini e con la collaborazione del Consorzio
Tutela Vini Colli Tortonesi.

“Attraverso “Il Nizza é” vogliamo raccontare la nostra denominazione a tuthi gli atton nazionall ed esten che svolgono un
ruolo attivo nella filiera del vino. Non s/ tratta solo di un evento, ma di una piattaforma che promuove un dialogo costruttivo
e proathvo tra | produttori del Nizza DOCG e di altrettante realta italiane, ospifi della manifestazione, gl addetti al lavor, le
istituzioni, il grande pubblico e f media.” commenta Mauro Damerio, Presidente dellEnoteca Regionale di MNizza
Monferrato.

‘Lo scorso anno, nonostante la pandemia, abbiamo fatto sofd out Ora la scommessa é di rendere la manifestazione un
punto di riferimento per il Nizza DOCG in grado di attrarre sempre pit visitaton e di evolversi, negli anni, in una kermesse
internazionale. Crediamo fortemente in questa iniziativa e voglio nngraziare per Il sostegno | due co-organizzator
dell'evento: (Associazione Produtton del Mizza e la Citta di Nizza Monferrato.” conclude Maure Damerio.

Quest'anno 'evento di apertura, del 17 di ottobre, si sviluppa in due momenti: un forum dal titolo “Prospettive del Nizza
DOCG" al quale interverranno i principali esponenti degli enti che rappresentano questa importante denominazione con
successiva consegna del “Premio Tullio Mussa” che verra assegnato a chi avra dimostrato di essere “Portatore Sano di
Tullio Pensiero” in ambito enogastronomice. L'appuntamento si conclude con un brindisi a base di Alta Langa docg

e Spumante Metodo Classico dei produttori partecipanti alla manifestazione.

Rinnovato il palinsesto dell’'edizione 2021 arricchito con grandi novita: l'introduzione di un vino ospite il “Derthona Colli
Tortonesi doc Timorasso” e le esclusive degustazioni sulla Torre del Campanaon.

| vini dei produttori del “Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi” saranno protagonisti della masterclass, guidata dalla
delegazione astigiana dell' AlS, in programma domenica 3 ottobre alle ore 16.00. Inolire, sara possibile assaggiarli durante
le degustazioni dei banchi di assaggio & ne verra offerto un calice di benvenuto in occasione dei pranzi e delle cene presso
['Osteria Vineria La Signora in Rosso a chi acquistera il ticket di degustazione.

La Torre del Campanén, uno degli edifici simbelo della citta di Nizza Monferrato, ospitera la degustazione “Nizza é...tra le
stelle” prevista il 2 e 3 ottobre dalle 18.00 alle 19.00. | partecipanti oltre ad assaggiare il Nizza DOCG avranno la possibilita
di scoprire 4 grandi Rossi italiani e assaporare le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante “La Ciau
del Tomavento” di Treiso.
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“Ritengo che guesta manifestazione abbia un grande potenziale per diventare un appuntamento di alto livello
rappresentando cosi un ulteriore cambio di passo per un terrtorio e per una denominazione ambiziosa come il Nizza DOCG
che si pone, da sempre, 'obiettivo di conguistare gl eno-appassionatl pid competenti del globo. Quest'anno "Il Nizza &7 alza
ulteniormente i livello qualitative con nuove iniziative sfiziose come la degustazione alla cleca di cingue grandi vimi, ra le
denominazion! top italiane e internazionall, che sl svolgera sul Campandn e la masterclass, guidata dall’/AlS, Il Nizza prima
del Nizza" durante la guale s avra la possibilita di degustare bottiglie rare capaci di dare grandl emozioni.” commenta
Stefano Chiarlo, Presidente dell'Associazione Produttori del Nizza.

PREZZ1 PER EVENTI
« Cena tematica presso ['Osteria Vineria La Signora in Rosso “Cucina & Terroir”
(1% ottobre): 50,00 eurc a persona.
+ Degustazioni aperte al pubblico “Banco d’assaggio” (2 e 3 ottobre): 20,00 euro a persona.
« Degustazioni per gli operatori “Banco d’assaggio™ (4 ottobre): gratuite e su invito.
« Masterclass “ll Nizza prima del Nizza™ ¢ “Percorso Derthona™
(2 e 3 ottobre): 25,00 euro a persona.
» Degustazione sulla Torre del Campandn “Il Nizza &.. tra le stelle”
(2 e 3 ottobre): 50,00 euro a persona.
PER PRENOTAZIONI E INFORMAZIONI
Per informazioni & possibile visitare I'evento facebook “Il Nizza &" oppure chiamare al numero di telefono 0141 439294,

Per prenctazioni e ulterior dettagli si pud visitare il sito dellEnoteca Regionale di Nizza Monferrato nella sezione dedicata
https://enotecanizza.it/eventifilnizza-e/
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Dall'1 al 4 ottobre torna la seconda
edizione dell'appuntamento "Il Nizza ¢"

+ £ |W]o]O]=

Degustazioni a Palazzo Crova e nella Torre del Campanon, con
proposte courmet firmate dallo chet stellato Maurilio Garol

1-4 OTTOBRE 2021
ZA PALAZZO CROVA
LY NIZEA MONFERRATO
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Dal 1° al 4 ottobre si svolgera la |l edizione dellappuntamento “Il Nizza &" ideato & promosso
dallEnoteca Regionale di Nizza Monferrato in collaboraziong con I'Associazione Produttori del
Nizza e la Citta di Nizza Monferrato con il supporto tecnico della delegazione astigiana dell'AlS
{Associazione Italiana Sommelier).

Mell'arco delle 4 giornate di manifestazione vengono proposte diverse iniziative che consentono, al
grande pubblico, di avvicinarsi e approfondire la conoscenza della denominazione con banchi di
assaggio, masterclass, appuntamenti gourmet &, agli operatori, di analizzare diversi aspetti tecnici.

“Il Mizza & & aperto al pubblico dal 1° al 3 ottobre, menire il 4 ottobre & riservato
esclusivamente agli operatori di settore con aftivita dedicate. Liniziativa & reslizzata grazie alla
Regione Piemaonte, con il patrocinio del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato,

dell Associazione per il Patrimonio dei Paesagugi Vitivinicoli di Langhe Roero e Monferrato,
della Provincia di Asti 2 della Comunita collinare Vigne & Vini e con la collaborazione del
Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

“Mtiraverso “If Nizzs " vogliameo raccontare fa nostra dencminazione a futh gli atfor! nazionall ed
gsfern che svalgone un rualo atfive nella filisra del ving. Non & fratfa solo ai un evento, ma di una
piattaforma che promuove un diglogo costruttive e proatiivo tra | produtton del Nizza DOCG e af
aftreftante realts italiane, ospiti defla manifestazione, off addelti ai lavori, le istituzioni I grande
pubbiico e | media.” commenta Mauro Damerio, Presidente dell’Encteca Regionale di Nizza
Monferrato.

Quest'anno 'evento di apertura, del 17 di ottobre, si sviluppa in due momenti: un forum dal titolo
“Prospettive del Nizza DOCG™ al guale interverranno i principali esponenti degli enti che
rappresentano questa importante denominazione con successiva consegna del “Premio Tullio
Mussa” che verra assegnato a chi avra dimostrato di essere “Portatore Sano di Tullio Pensiera” in
ambito enogastronomico. Lappuntamento si conclude con un brindisi a base di Alta Langa docg

e Spumanie Metodo Classico dei prodution pariecipanti alla manifestazione.

Rinnovato il palinsesto delledizione 2021 arricchito con grandi novita: lintroduzione di un vino
ospite il “Derthona Colli Tortonesi doc Timorasso” e le esclusive degustazioni sulla Torre del
Campanon.

| wini dei produttor del “Consaorzio Tutela Vini Colli Tortonesi” saranno protagonisti della masterclass,
guidata dalla delegazione astigiana dellAlS, in programma domenica 3 ottobre alle 16.

La Torre del Campanon ospitera la degustazione “Nizza é...tra le stelle” prevista il 2 e 3 ottobre
dalle 18 alle 19. | partecipanti oltre ad assaggiare il Nizza DOCG avranno la possibilité di scoprire 4
grandi Rossi italiani e assaporare le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante
“La Ciau del Tornavento™ di Treiso.

PER PRENOTAZIONI E INFORMAZIONI

Per informazioni & possibile visitare l'evento facebook “Il Mizza & oppure chiamare al numero di
telefono 0141 439294,
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Dall'1 al 4 ottobre torna la seconda
edizione dell'appuntamento "Il Nizza ¢"
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Degustazioni a Palazzo Crova e nella Torre del Campanon, con
proposte courmet firmate dallo chet stellato Maurilio Garol

1-4 OTTOBRE 2021
ZA PALAZZO CROVA
LY NIZEA MONFERRATO
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Dal 1° al 4 ottobre si svolgera la |l edizione dellappuntamento “Il Nizza &" ideato & promosso
dallEnoteca Regionale di Nizza Monferrato in collaboraziong con I'Associazione Produttori del
Nizza e la Citta di Nizza Monferrato con il supporto tecnico della delegazione astigiana dell'AlS
{Associazione Italiana Sommelier).

Mell'arco delle 4 giornate di manifestazione vengono proposte diverse iniziative che consentono, al
grande pubblico, di avvicinarsi e approfondire la conoscenza della denominazione con banchi di
assaggio, masterclass, appuntamenti gourmet &, agli operatori, di analizzare diversi aspetti tecnici.

“Il Mizza & & aperto al pubblico dal 1° al 3 ottobre, menire il 4 ottobre & riservato
esclusivamente agli operatori di settore con aftivita dedicate. Liniziativa & reslizzata grazie alla
Regione Piemaonte, con il patrocinio del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato,

dell Associazione per il Patrimonio dei Paesagugi Vitivinicoli di Langhe Roero e Monferrato,
della Provincia di Asti 2 della Comunita collinare Vigne & Vini e con la collaborazione del
Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

“Mtiraverso “If Nizzs " vogliameo raccontare fa nostra dencminazione a futh gli atfor! nazionall ed
gsfern che svalgone un rualo atfive nella filisra del ving. Non & fratfa solo ai un evento, ma di una
piattaforma che promuove un diglogo costruttive e proatiivo tra | produtton del Nizza DOCG e af
aftreftante realts italiane, ospiti defla manifestazione, off addelti ai lavori, le istituzioni I grande
pubbiico e | media.” commenta Mauro Damerio, Presidente dell’Encteca Regionale di Nizza
Monferrato.

Quest'anno 'evento di apertura, del 17 di ottobre, si sviluppa in due momenti: un forum dal titolo
“Prospettive del Nizza DOCG™ al guale interverranno i principali esponenti degli enti che
rappresentano questa importante denominazione con successiva consegna del “Premio Tullio
Mussa” che verra assegnato a chi avra dimostrato di essere “Portatore Sano di Tullio Pensiera” in
ambito enogastronomico. Lappuntamento si conclude con un brindisi a base di Alta Langa docg

e Spumanie Metodo Classico dei prodution pariecipanti alla manifestazione.

Rinnovato il palinsesto delledizione 2021 arricchito con grandi novita: lintroduzione di un vino
ospite il “Derthona Colli Tortonesi doc Timorasso” e le esclusive degustazioni sulla Torre del
Campanon.

| wini dei produttor del “Consaorzio Tutela Vini Colli Tortonesi” saranno protagonisti della masterclass,
guidata dalla delegazione astigiana dellAlS, in programma domenica 3 ottobre alle 16.

La Torre del Campanon ospitera la degustazione “Nizza é...tra le stelle” prevista il 2 e 3 ottobre
dalle 18 alle 19. | partecipanti oltre ad assaggiare il Nizza DOCG avranno la possibilité di scoprire 4
grandi Rossi italiani e assaporare le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante
“La Ciau del Tornavento™ di Treiso.

PER PRENOTAZIONI E INFORMAZIONI

Per informazioni & possibile visitare l'evento facebook “Il Mizza & oppure chiamare al numero di
telefono 0141 439294,
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“Il Nizza &": la 1l edizione dell’evento
autunnale dedicato al Nizza Docg e al
patrimonio gastronomico locale

di Redazione - 22 Settembre 2021 - 16:34 & stampa /4 Invianotizia @ 3min
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DI ABBIGLIAMENTO SPORTIVO‘L? :

1-4 OTTOBRE 2021
! Z ;A PALAZZO CROVA
o NIZZA MONFERRATO

Dal 17 al 4 ottobre si svolgera la Il edizione dell'appuntamento "Il Nizza e”
ideato e promosso dall'Enoteca Regionale di Nizza Monferrato in
collaborazione con I'Associazione Produttori del Mizza e la Citta di Nizza
Monferrato con il supporto tecnico della delegazione astigiana dell’ALS
(Associazione Italiana Sommelier).

L'evento, s1 pone dungue come ulteriore volano per

1l Nizza DOCG. Nell'arco delle 4 giornate di manifestazione vengono
proposte diverse iniziative che consentono, al grande pubblico, di
avvicinarsl e approfondire la conoscenza della denominazione con banchi
di assagglo, masterclass, appuntamenti gourmet e, agli operatori, di
analizzare diversi aspetti tecnicl
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“Il Nizza " e aperto al pubblico dal
1° al 3 ottobre, mentre 1l 4 ottobre &
riservato esclusivamente agh
operatori di settore con attivita
dedicate. L'iniziativa e realizzata
grazie alla Regione Piemonte, con 1l
patrocinio del Consorzio Barbera
d’'Asti e Vini del Monferrato,
dell’Associazione per il Patrimonio
dei Paesaggi Vitivinicoli di Langhe
Roero e Monferrato, della Provincia
di Asti e della Comunita collinare
Vigne & Vini e con la collaborazione
del Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

“Attraverso "Il Nizza e” vogliamo raccontare la nostra denominazione a
tutts gli attori nazionali ed esteri che svolgono un ruolo attivo nella filiera
del vino. Non si tratta solo di un evento, ma di una piattaforma che
promuove un dialogo costruttivo e proattivo tra I produttori del Nizza DOCG
e di altrettante realta italiane, ospiti della manifestazione, gli addetti ai
lavori, le istituzioni, 1l grande pubblico e 1 media.” commenta Mauro
Damerio, Fresidente dell’Enoteca Regionale di Nizza Monferrato.

‘Lo scorso anno, nonostante la pandemia, abbiamoe fatto sold out. Ora la
scommessa e di rendere la manifestazione un punto di riferimento per il
Nizza DOCG in grado di attrarre sempre piu visitatori e di evolversi, negli
anni, in una kermesse internazionale. Crediamo fortemente in guesta
Iniziativa e voglio ringraziare per il sostegno 1 due co-organizzatori
dell'evento: I'Associazione Produttori del Nizza e la Citta di Nizza
Monferrato” conclude Mauro Damerio.

Quest'anno l'evento di apertura, del 1° di ottobre, si sviluppa in due
momenti: un forum dal titolo "Prospettive del Nizza DOCG" al quale
interverranno 1 principali esponenti degli enti che rappresentanc questa
importante denominazione con successiva consegna del “Premio Tullio
Mussa” che verra assegnato a chi avra dimostrato di essere "Portatore
Sano di Tullio Pensiero” in ambito enogastronomico. Lappuntamento si
conclude con un brindisi a base di Alta Langa docg e Spumante Metodo
Classico dei produttori partecipanti alla manifestazione.

Rinnovato 1]l palinsesto dell'edizione 2021 arricchito con grandi novita:
I''"mtroduzione di un vino ospite il “Derthona Colli Tortonesi doc
Timorasso” e le esclusive degustazioni sulla Torre del Campanon.
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I vini dei produttori del "Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi” saranno
protagonisti della masterclass, guidata dalla delegazione astigiana dell'ALS,
in programma domenica 3 ottobre alle ore 16.00. Inoltre, sara possibile
assagglarli durante le degustazioni dei banchi di assaggio e ne verra
offerto un calice di benvenuto in occasione del pranzi e delle cene presso
I'Osteria Vineria La Signora in Rosso a chi acquistera il ticket di
degustazione.

La Torre del Campanon, uno degli edifici simbolo della citta di Nizza
Monferrato, ospitera la degustazione “Nizza e..tra le stelle” previstail2e 3
ottobre dalle 18.00 alle 19.00. I partecipanti oltre ad assaggiare il Nizza
DOCG avranno la possibilita di scoprire 4 grandi Rossi italiani e assaporare
le creazioni dello chef stellato Maurilio Garola del ristorante “La Ciau del
Tornavento” di Treiso.

"Ritengo che gquesfa manifestazione abbia un grande potenziale per
diventare un appuntamento di alto livello rappresentando cosi un ulteriore
cambio di passo per un terriforio e per una denominazione ambiziosa
come 1l Nizza DOCG che si pone, da sempre, l'obiettivo di conquistare gli
eng-appassionatl piu competenti del globo. Questanno "Il Nizza e” alza
wlferiormente 1l livello qualifativo con nuove iniziative sfiziose come la
degustazione alla cieca di cinque grandi vini, tra le denominazioni top
Italiane e infernazionali, che si svolgera sul Campanon e la masterclass,
guidata dall’AIS, "1l Nizza prima del Nizza"” durante la quale 51 avra la
possibilita di degustare bottiglie rare capaci di dare grandi emozioni”
commenta Stefano Chiarlo, Presidente dell’Associazione Produttor del
Mizza.

PER PREMOTAZIONI E INFORMAZIONI

FPer informagzioni e possibile visitare 'evento facebook "Il Nizza e” oppure
chiamare al numero di telefono 0141 439294,

Fer prenotazioni e ulteriori dettagli s1 puo visitare 1l sito dell'Enoteca
Regionale di Mizza Monferrato nella sezione dedicata al seguente link.
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MONFERRATO

Stefano Chiarlo
presidente del Nizza

ambio al vertice nell'As-
Csociazione Produttori del

Nizza. Stefano Chiarlo,
della cantina Michele Chiarlo,
raccoglie l'eredita del presidente
uscente Gianni Bertolino che ha
guidato 'Associazione dal 2015.
Oltre alla nuova presidenza e
stata apportata un'importante
maodifica allo statuto dellAssociazione per l'aumento del numero
dei membri del consiglio di amministrazione che passa da 9
a 13. Una scelta volta a garantire maggiore spazio e voce ai
produttori per ampliare le opportunita di dialogo e implemen-
tare il confronto. “Sono molte le attivita che vogliamo portare
avanti per proseguire il cammino dellAssociazione che nel 2022
compira 20 anni: tra queste la regolamentazione degli impianti
e la modifica del disciplinare per inserire le unita geografiche
aggiuntive, i cosiddetti cru. Obiettivi che porteremo avanti in
sinergia con il Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato”,
e il commento del neo presidente. L'Associazione € costituita
da 68 soci che producono 619.632 bottiglie di Nizza Docg.
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Cambi al vertice, le nuove nomine

Accanto all’elezione di Luigi Moio all'Oiw,
sono molte le nomine recenti da ricordare.
Matilde Poggi, a capo della Fivi, & stata
gletta presidente della Cevi, Confédération
europeenne des wignerons indépendants,
che riunisce e rappresenta i Vignaioli in-
dipendenti europei. || Consorzio del Cone-
gliano Valdobbiadene Prosecco Docg ha
dato la sua fiducia ad Elvira Bortolomiol,
mentre il Consorzio del Frosecco Doc ha
riconfermato Stefano Zanette (al suo quar-
to mandata). Riconfermate le presidenze di
Piero Mastroberardine a capo dell’lstituto
Grandi Marchi (che istituisce il Gruppo Gio-
wvani & lo affida alla ventitreenne Federica
Boffa Pio), di Sandro Gini al Consorzio del
Soave e di Nicola D"Auria al Movimenta
turisma vino. Tra | nuovi ingressi segnalia-
ma anche quello di Stefane Chiarlo a capo
dell"Associazione produttari del Mizza, Raf
faele Boscaini alla presidenza di Confindu-
strig Verona & Clementina Balter alla guida
del Cansorzio vignaioli del Trentino.
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